
Приложение 1. 

Задание для животноводов 

 

Инструкция по выполнению задания: составить модель 

 «Моя молочная ферма» 

1.  Изучить  блок – схему « Моя молочная ферма». 

2.  Рассмотреть подготовленный материал ( картинки). 

3.  С  помощью  блок – схемы « Моя молочная ферма»   и подготовленного материала  

(ватмана,   картинок,  скотча, маркера )  составить модель « Моя молочная ферма», в 

которой отразить деятельность своего  хозяйства. 

4.  Защитить свою модель « Моя молочная ферма». 

Блок  - схема  « Моя молочная  ферма». 
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Приложение 2 

Задание для плодоовощеводов 

Проведите исследование и оценку качества овощей и фруктов,  по образцам и 
стандарту. 
Этапы выполнения работы: 
 1. Изучите  внешний вид   
 2. Определите форму и цвет 
3.  Изучите дефекты и определите: механические повреждения, повреждения с/х  
вредителями, болезни овощей и фруктов.  
 3. В карте исследования оформите таблицу по полученным результатам. 
 4. Дайте заключение ( вывод) о качестве имеющихся образцов. 
 5. Ответьте на вопрос: Какие факторы влияют на качество овощей и плодов? 

 

 



 
 
 
 
 
 
 

 

  

Цель исследования Определить соответствие качества овощей и фруктов ГОСТ 

Объект исследования Качество овощей и фруктов 

Предмет исследования Образцы: овощей  и фруктов: моркови, картофеля, помидор, яблок. 

 

Наименование Морковь Картофель Помидоры Яблоки 

№1 №2 №1 №2 №1 №2 №1 №2 

Внешний вид: 

форма (удлиненная, округло-овальная) 

цвет  ( соответствие  цвету спелых овощей) 

        

Наличие дефектов: 

механические повреждения, с/х вредителями 

( Да/Нет) 

заболевания  ( Да/Нет) 

        

Выводы:  

___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Факторы, влияющие на качество  овощей и фруктов:  1.                                                       2.                                                           3.                                             4.  

 

Показатели качества 

Качество плодов и овощей регламентируется 

государственными стандартами (ГОСТами). 

стандартами (ГОСТами). 

 



 
 
 
 
 
 
 

Приложение 3. 

Задание для поваров 

Используя перечень кулинарных блюд и напитков, составьте Меню дневного рациона 

питания,  с учетом принципов рационального сбалансированного питания. Нужно выбрать 

блюда из перечня,  так как не все представленные блюда  полезны и сбалансированные. 

 

 

Перечень кулинарных блюд и напитков 

Лапша домашняя на курином бульоне 

Хлеб пшеничный 

Чай сладкий 

Каша геркулесовая 

Яблоко или банан   

Компот из сухофруктов 

Салат из свежих овощей  

Яйцо вареное 

Сосиски отварные 

Кока – кола 

Творог 

Картофельное пюре   с котлетой из рыбы 

Натуральный сок 

Омлет 

Хлеб  пшеничный 

Плов из жирной баранины 

Салат из моркови с растительным маслом 

Булочка сдобная   

Кефир 

Масло сливочное 

Хлеб отрубной  

Творог 

Картофель жаренный 

Салат « Оливье» 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 

 

Меню  дневного рациона питания 

 
Завтрак:                                                                            
________________ 

_____________ 
_____________ 
_____________ 
 

Второй завтрак: 
_________________ 

_____________ 
_____________ 
_____________ 

 
Обед: 
_________________ 

_____________ 
_____________ 
_____________ 

 
Полдник: 

_________________ 

_____________ 
_____________ 

 
Ужин:  
_________________ 

_____________ 
_____________ 
_____________ 
 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

Приложение 

Прием рефлексии «Незаконченное предложение» 

* сегодня я узнал… 

* было интересно… 

* я понял, что… 

* теперь я могу… 

* я почувствовал, что… 

* я приобрел… 

* я научился… 

* у меня получилось … 

* я смог… 

* я попробую… 

* меня удивило… 

* урок дал мне для жизни… 

* мне захотелось 

 


