Приложение 1                                                                                                                                                                    
         Курс: Учебная практика
         ПМ.05.: Приготовление блюд из мяса и домашней птицы

         Тема урока: Обработка и приготовление жареных блюд из птицы.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                
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п/п
	ФИО

уч-ся
	Наименование блюда

	Критерии оценок

	
	
	
	Презентация
	Технологич карта
	Внешний вид
	Орг. раб. места и подготовка сырья
	Работа с весами 
	Соблюдение ТБ и СТН 
	Технологическая последовательность операций
	Соответствие норм времени
	Подача и оформление
	Качество готового блюда
	Итоговая оценка
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Оценочный лист деятельности учащихся и готового продукта
