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Приложение 5. Этикет заваривания чая.

· Заваривать чай следует свежей кипячёной водой, однако кипяток не должен бурно кипеть – такая вода будет способна убить аромат самого лучшего чая. Воду следует снимать с огня в тот момент, когда со дна начнут подниматься пузырьки, и она белеет, то есть закипит белым ключом.
· Водопроводную хлорированную воду желательно отстаивать несколько часов. Если заваривать чай вторично кипячёной водой, он будет невкусен.
· Чайник для заварки, желательно фарфоровый, споласкивают кипятком, всыпают  чай, заливают на 2/3 и плотно закрывают.
· Чёрный чай настаивают 3 – 5 минут, зелёный – 5 – 8, затем чайник доливают кипятком.
· Если при заварке выделяется пена, значит, чай заварен правильно.
· Снимать пену не следует – такой чай самый ароматный.
· Самый лучший чай после первого настоя.

































