Определение белка в продуктах питания 
(эксперимент у доски)
Опыт 8. Определение содержания белка в пищевых продуктах с помощью ксантопротеиновой реакции 
Цель: Определить содержание белка в твороге.
Оборудование и реактивы: 1 пробирка с творогом, HNO3 (конц.); спиртовка; асбестовая сетка; держатель.
Ход опыта: В пробирку с содержимым добавить 5-6 капель концентрированной кислоты (очень осторожно!). Смесь нагреть (осторожно!). Если появится желтое окрашивание, значит в данной пробирке белок. Сделайте вывод.
Вывод: __________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________-








Определение белка в продуктах питания 
(эксперимент у доски)
Опыт 8. Определение содержания белка в пищевых продуктах с помощью биуретовой реакции 
Цель: Определить содержание белка в мясном бульоне.
Оборудование и реактивы: 1 пробирка с растворами бульонных кубиков разных производителей, NaOH; CuSO4.
Ход опыта: В пробирку налейте 2 мл мясного бульона. Добавьте 2 мл раствор гидроксида натрия и 3 – 4 капли сульфата меди (II). Пробирку встряхните и наблюдайте изменение окраски.
Если появится фиолетовое окрашивание, значит в данной пробирке белок. Сделайте вывод.

Вывод: ______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________-



