Приложение   №1. 1. Работа в группах с текстом § 17 учебника. 

1 группа: Теоретики:  выяви  отрицательную  роль грибов,  стр. 96-97.

2 группа: Теоретики:  выяви положительную  роль грибов, стр97-98. 

3 группа: Теоретики:  рис. 17.3 стр.98. , определите съедобные и ядовитые грибы,  определите диагностические признаки каждой группы, запомните их.

 4 группа: Исследователи: разведите немного дрожжей в подслащённой воде. Рассмотрите их под микроскопом и зарисуйте. Подготовь: «Грибы-помощники хлебопёков», стр 99. учебника.

5 группа:  Исследователи: исследование древесного гриба-трутовика,  стр.100 (№2)

6 группа: Проектная группа: правила безопасного сбора грибов.  
Приложение  №2 Порядок выполнения продуктивного задания:

1. Осмысли задание.

2. Найди в тексте нужную информацию.

3. Преобразуй информацию, чтобы получился ответ.

4. Сформулируй мысленно ответ, используя слова:   «я считаю, что..»,  « потому что..», 

«во-первых…», «во-вторых…».

Составь полный ответ
Приложение № 3. Самостоятельное применение знаний:

1. Составьте схему: Значение грибов для биосферы и человека.






     -         -        +      +      +

Приложение №4.  Закончи предложение,  одним словом.

1. Тело гриба образовано   ……………………………………

2. В отличие от бактерий в клетках грибов есть ………….

3. В отличие от растений в клетках грибов нет …………... 

4. Специальные клетки, с помощью которых гриб размножается и расселяется    ……………………………………

5. Пример плесневого гриба………………………………...

6. Гифы гриба это………………………………..

7. Устройство для вынашивания спор……………………… 

8. Корни, сросшиеся с грибами……………………………..

Варианты ответов: спора, ядро, гифами, хлорофилл, микориза, мукор, мицелий, плодовое тело. 
Приложение №  5. Основные правила сбора грибов
При сборе грибов необходимо строго придерживаться основных правил, чтобы избежать ошибок, которые могут привести к отравлению.
- Собирайте только те грибы, про которые вы точно знаете, что они съедобны.
- Грибы, которых вы не знаете, или их принадлежность к какому-то роду вызывает сомнения, никогда не употребляйте в пищу.
- Никогда не собирайте и не есть         грибов  старых, червивых.
- Не употребляйте сырых грибов.
- Никогда не собирайте и не ешьте тех грибов, которых возле основания ножки имеют клубневидные утолщения.
- При сборе шампиньонов обратите внимание на цвет пластинок. Не употребляйте шампиньоны, которые имеют белые пластинки. У настоящих шампиньонов пластинки быстро темнеют. А у смертельно опасной бледной поганки, за внешним видом похожей на шампиньон, пластинки всегда белые.
- Грибы необходимо использовать сразу после сбора. При комнатной температуре их нельзя долго хранить сырыми.
Есть два способа сбора грибов, можно срезать ножку ножом не повреждая основы ножки или выкручивать с ножкой, а потом очищать от непригодной нижней части ножки. Лучше выбирать первый способ, так как грибница в нижней части ножки важна для развития новых плодовых тел.

Приложение №6  Как оценить свои учебные достижения?
(алгоритм)  самооценки:
1. Какова была цель задания (что нужно было получить в результате)?
2. Выполнено ли задание (получен ли результат)?

3. Выполнено верно или с ошибкой?
4.Выполнено самостоятельно или с чьей-то помощью?

5.Какую отметку можно поставить?
Значение  грибов





В   природе





Для человека








