Приложение 2.

(3 экземпляра, разрезать отдельно на полоски)

Технологическая карта последовательности приготовления блинов:

 Всыпать в миску 4 ст. муки;

 2-4 яйца взбить до однородной консистенции;

 Прибавить 1 ч. ложку соли, 2 ст. ложки песку, перемешать;

 Влить молоко, размешать;

 Вылить массу в муку, тщательно перемешать;

 Разогреть сковородку, смазать маслом;

 На сковородку налить тесто и выпекать с двух сторон.

