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1. Строение молекулы крахмала.
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Крахмал 

–

это природный полимер, его 

молекулярная формула ( С
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. Исследования 

показали, что крахмал  представляет собой 

продукт, состоящий из двух полимерных веществ: 

растворимой в воде  амилозы (20%) и 

нерастворимого в воде амилопектина (80%).

Крахмал  образуется в результате фотосинтеза при 

поглощении энергии солнечного излучения.

Сначала  синтезируется глюкоза :
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Глюкоза далее превращается в крахмал:
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Макромолекулы крахмала различны по размерам и 

по строению:  число звеньев  С

6

Н

10

О

5 

в составе 

различно, поэтому неодинакова и их молекулярная 

масса.     Ученым  удалось доказать, что 

макромолекулы крахмала состоят из остатков 

молекул циклической 

a 

–

глюкозы. Процесс 

образования  крахмала  можно представить так:
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Крахмал 

–

белый,нерастворимый  в воде 

порошок, встречается  в виде зерен , форма 

и размеры  которых характерны  для 

каждого  рода растений.  В холодной  воде  

он набухает и образует гель. В горячей воде 

он образует коллоидный раствор 

–

клейстер.

Эти свойства крахмала определяют области 

его  

применения.



[image: image5.wmf]Нахождение в природе.

Нахождение в природе.

l

Крахмал 

–

одно из важнейших 

питательных веществ 

для человека.

l

Крахмал чрезвычайно распространен в 

растительном мире.  Для  различных 

растений  он является  запасным 

питательным материалом и содержится  

главным образом  в плодах, семенах и 

клубнях.

l

Картофель содержит около 24% крахмала, 

зерна пшеницы и кукурузы 

–

около 72

-

75%, 

риса 

–

около 86%.
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а) Гидролиз крахмала
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б) Качественная реакция крахмала с йодом

  
[image: image8.wmf]Крахмал как питательное 

вещество

Для организма человека крахмал служит  

основным поставщиком углеводов 

–

одного  

из важнейших компонентов пищи.    Под 

действием    ферментов 

крахмал 

гидролизуется  до   глюкозы,    которая  

окисляется в клетках до углекислого газа  и 

воды с выделением энергии, необходимой  для 

функционирования  живого организма. Из 

продуктов питания  наибольшее количество 

крахмала  содержится в  хлебе, макаронных  

и  других мучных изделиях, крупах, 

картофеле.
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Применение крахмала

l

В значительных количествах крахмал  

перерабатывается на декстрины, патоку и 

глюкозу, используемые в  пищевой 

промышленности. Из продуктов гидролиза 

получают пищевой спирт, молочную 

кислоту и другие ценные продукты. Крахмал  

используют  как клеящее средство, 

применяют для отделки тканей.в медицине 

на основе крахмала готовят некоторые мази 

и присыпки.
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Вопросы и упражнения

l

1.Составьте уравнения 

реакций получения 

молочной кислоты, 

исходя из крахмала:
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Как называются 

реакции 1и 2?

l

2.Сок зеленого яблока 

дает реакцию с йодом. 

Сок спелого яблока 

восстанавливает 

аммиачный раствор 

оксида серебра.  Как 

объяснить эти 

явления?
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Физические свойства.

    Крахмал – белый,нерастворимый  в воде порошок, встречается  в виде зерен , форма и размеры  которых характерны  для каждого  рода растений.  В холодной  воде  он набухает и образует гель. В горячей воде он образует коллоидный раствор – клейстер.

   Эти свойства крахмала определяют области его  применения.
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    Химические свойства крахмала.



       а) Гидролиз крахмала

		(С6 Н 10 О 5 ) п + п Н 2 О = п С 6 Н 12 О 6
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Крахмал как питательное вещество

       Для организма человека крахмал служит  основным поставщиком углеводов – одного  из важнейших компонентов пищи.    Под действием    ферментов       крахмал гидролизуется  до   глюкозы,    которая  окисляется в клетках до углекислого газа  и воды с выделением энергии, необходимой  для функционирования  живого организма. Из продуктов питания  наибольшее количество крахмала  содержится в  хлебе, макаронных  и  других мучных изделиях, крупах, картофеле.
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Применение крахмала

		В значительных количествах крахмал  перерабатывается на декстрины, патоку и глюкозу, используемые в  пищевой промышленности. Из продуктов гидролиза получают пищевой спирт, молочную кислоту и другие ценные продукты. Крахмал  используют  как клеящее средство, применяют для отделки тканей.в медицине на основе крахмала готовят некоторые мази и присыпки.
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Вопросы и упражнения

		1.Составьте уравнения реакций получения молочной кислоты, исходя из крахмала:

		(С6Н10О5) п        1

		        С6Н12О6         2

		     СН3-СН(ОН)-СООН

		Как называются реакции 1и 2?



		2.Сок зеленого яблока дает реакцию с йодом. Сок спелого яблока восстанавливает аммиачный раствор оксида серебра.  Как объяснить эти явления?










_1190014932.ppt




		б) Качественная реакция крахмала с йодом
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Нахождение в природе.



		 Крахмал – одно из важнейших питательных веществ   для человека.

		Крахмал чрезвычайно распространен в растительном мире.  Для  различных растений  он является  запасным питательным материалом и содержится  главным образом  в плодах, семенах и клубнях.

		 Картофель содержит около 24% крахмала, зерна пшеницы и кукурузы – около 72-75%, риса – около 86%.
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		1. Строение молекулы крахмала.

		    Крахмал – это природный полимер, его молекулярная формула ( С6 Н10  О 5 ) п . Исследования показали, что крахмал  представляет собой продукт, состоящий из двух полимерных веществ: растворимой в воде  амилозы (20%) и нерастворимого в воде амилопектина (80%).



    Крахмал  образуется в результате фотосинтеза при поглощении энергии солнечного излучения.

    Сначала  синтезируется глюкоза :

		    6 СО2 + 6 Н2О = С6Н12О6  + 6О2



    Глюкоза далее превращается в крахмал:

		  п С6 Н12О6 = (С6Н10О5 ) п + п Н2О
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		Макромолекулы крахмала различны по размерам и по строению:  число звеньев  С6 Н10 О5  в составе различно, поэтому неодинакова и их молекулярная масса.     Ученым  удалось доказать, что макромолекулы крахмала состоят из остатков молекул циклической a – глюкозы. Процесс образования  крахмала  можно представить так:
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		1. Строение молекулы крахмала.

		    Крахмал – это природный полимер, его молекулярная формула ( С6 Н10  О 5 ) п . Исследования показали, что крахмал  представляет собой продукт, состоящий из двух полимерных веществ: растворимой в воде  амилозы (20%) и нерастворимого в воде амилопектина (80%).



    Крахмал  образуется в результате фотосинтеза при поглощении энергии солнечного излучения.

    Сначала  синтезируется глюкоза :

		    6 СО2 + 6 Н2О = С6Н12О6  + 6О2



    Глюкоза далее превращается в крахмал:

		  п С6 Н12О6 = (С6Н10О5 ) п + п Н2О











		Макромолекулы крахмала различны по размерам и по строению:  число звеньев  С6 Н10 О5  в составе различно, поэтому неодинакова и их молекулярная масса.     Ученым  удалось доказать, что макромолекулы крахмала состоят из остатков молекул циклической a – глюкозы. Процесс образования  крахмала  можно представить так:













Физические свойства.

    Крахмал – белый,нерастворимый  в воде порошок, встречается  в виде зерен , форма и размеры  которых характерны  для каждого  рода растений.  В холодной  воде  он набухает и образует гель. В горячей воде он образует коллоидный раствор – клейстер.

   Эти свойства крахмала определяют области его  применения.







Нахождение в природе.



		 Крахмал – одно из важнейших питательных веществ   для человека.

		Крахмал чрезвычайно распространен в растительном мире.  Для  различных растений  он является  запасным питательным материалом и содержится  главным образом  в плодах, семенах и клубнях.

		 Картофель содержит около 24% крахмала, зерна пшеницы и кукурузы – около 72-75%, риса – около 86%.











    Химические свойства крахмала.



       а) Гидролиз крахмала

		(С6 Н 10 О 5 ) п + п Н 2 О = п С 6 Н 12 О 6





		













		б) Качественная реакция крахмала с йодом











Вопросы и упражнения

		1.Составьте уравнения реакций получения молочной кислоты, исходя из крахмала:

		(С6Н10О5) п        1

		        С6Н12О6         2

		     СН3-СН(ОН)-СООН

		Как называются реакции 1и 2?



		2.Сок зеленого яблока дает реакцию с йодом. Сок спелого яблока восстанавливает аммиачный раствор оксида серебра.  Как объяснить эти явления?









Крахмал как питательное вещество

       Для организма человека крахмал служит  основным поставщиком углеводов – одного  из важнейших компонентов пищи.    Под действием    ферментов       крахмал гидролизуется  до   глюкозы,    которая  окисляется в клетках до углекислого газа  и воды с выделением энергии, необходимой  для функционирования  живого организма. Из продуктов питания  наибольшее количество крахмала  содержится в  хлебе, макаронных  и  других мучных изделиях, крупах, картофеле.







Применение крахмала

		В значительных количествах крахмал  перерабатывается на декстрины, патоку и глюкозу, используемые в  пищевой промышленности. Из продуктов гидролиза получают пищевой спирт, молочную кислоту и другие ценные продукты. Крахмал  используют  как клеящее средство, применяют для отделки тканей.в медицине на основе крахмала готовят некоторые мази и присыпки.
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