(Приложение № 4).

Расчетная карта

Рецептура № 54(б)

Пирожное  «Корзиночка» с белковым кремом и фруктовой начинкой.

Сборник рецептур мучных кондитерских и булочных изделий.

Издательство  «ПРОФИКС» 2006г.

	Наименование сырья и полуфабрикатов
	Расход сырья на полуфабрикаты, г
	Расход сырья на 100 шт.
	Расход сырья на 10 шт.

	
	Песочный

№8
	Крем «Гляссе»

№48
	Крем белковый 

(заварной)

№51
	
	

	Мука пшеничная в/с
	877,0
	
	
	877,0
	

	Мука пшеничная в/с 

(на подпыл)
	70,0
	
	
	70,0
	

	Сахар
	351,0
	271,0
	684,0
	706,0
	

	Меланж
	123,0
	
	
	123,0
	

	Масло сливочное
	526,0
	271,0
	
	797,0
	

	Яйца
	
	163,0
	
	163,0
	

	Белки яичные
	
	
	342,0
	342,0
	

	Коньяк или вино дес.
	
	1,4
	
	0,01
	

	Эссенция 
	
	3,5
	
	3,5
	

	Пудра ванильная
	
	2,7
	25,6
	28,3
	

	Натрий двууглекислый
	0,9
	
	
	0,9
	

	Аммоний углекислый
	0,9
	
	
	0,9
	

	Соль
	3,5
	
	
	3,5
	

	Итого сырья на полуфабрикаты
	1955,8
	709,1
	1051,6
	-
	

	Выход полуфабрикатов
	1702,0
	686,0
	1052,0
	-
	

	Начинка фруктовая
	-
	-
	-
	955,0
	

	Пудра рафинадная
	-
	-
	-
	37,0
	

	Фрукты
	-
	-
	-
	204,0
	

	Итого сырья
	-
	-
	-
	4912,5
	

	Выход полуфабрикатов в готовой продукции
	1652,0
	666,0
	1021,0
	-
	

	Выход готовой продукции
	
	
	
	4500,0
	


Расчетная карта
46. Рецептура № (291)

Пирожное  «Песочное» с белковым кремом (нарезное)

Сборник рецептур мучных кондитерских и булочных изделий.

	Издательство  «ПРОФИКС» 2006г.

Наименование сырья и полуфабрикатов
	Расход сырья на полуфабрикаты, г
	Расход сырья на 100 шт.

	Расход сырья на 10 шт.

	
	Песочный

№8
	Крем белковый 

(заварной)

№51
	
	

	Мука пшеничная в/с
	1551,0
	
	1551,0
	

	Мука пшеничная в/с 

(на подпыл)
	124,0
	
	124,0
	

	Сахар
	620,0
	491,0
	1111,0
	

	Меланж
	217,0
	
	217,0
	

	Масло сливочное
	930,0
	
	930,0
	

	Белки яичные
	
	245,0
	245,0
	

	Пудра ванильная
	
	18,4
	18,4
	

	Коньяк или вино дес.
	
	
	0,01
	

	Эссенция 
	6,3
	
	6,3
	

	Натрий двууглекислый
	1,6
	
	1,6
	

	Аммоний углекислый
	1,6
	
	1,6
	

	Соль
	6,3
	
	6,3
	

	Итого сырья на полуфабрикаты
	3457,7
	754,4
	-
	

	Выход полуфабрикатов
	3009,0
	755,0
	-
	

	Начинка фруктовая
	-
	-
	516,0
	

	Пудра рафинадная
	-
	-
	59,0
	

	Итого сырья
	-
	-
	4787,1
	

	Выход полуфабрикатов в готовой продукции
	2913,0
	731,0
	-
	

	Выход готовой продукции
	
	
	4200,0
	


