   Приложение № 2.

Вопросы для фронтального опроса обучающихся:

1 Какой способ разрыхления применяется при приготовлении песочного теста?

2 Какие виды разрыхлителей используются при этом?

3 Принцип действия разрыхлителей?

4 Муку с каким содержанием клейковины используют для песочного теста? Почему?

5 Состав сырья для приготовления песочного теста.

6 Почему муку вводят в конце замеса и как быстро замешивают тесто с мукой? 

7 В чем заключается принцип формования  пирожных «корзиночка»?

8 Необходимо ли применять смазывание инвентаря жиром, почему?

9 Температура и время выпекания песочных изделий.

10 Требования к качеству готовых пирожных . 
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<Рисунок 12>  Учебный кабинет
