(Приложение № 16).
Ведомость 

критериев оценки выполнения практических работ за урок производственного обучения

Группа: №14

«20» февраля 2012г.

Тема урока: «Приготовление «Песочных» пирожных: 

«Корзиночка с белковым кремом»,  «Песочное» с белковым кремом»

	№
	Ф. и. о. уч-ся


	Вн. вид, личная гигиена
	Последова-

тельность выполнения технологич. операций
	Отделочные полуфабрикаты
	Оформление 
	Соблюдение техники безопасности
	Выполнение ученических норм
	Требования к качеству
	Умение работать в  коллективе
	Итоговая оценка

	
	
	
	Замес теста
	Формование 
	Выпекание
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Ананьев В,Ю
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Антипов А.А.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Васюра Е.Д.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Гармашова Е.С.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Ефименко А.М.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Лубешева А.А.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Меняйло Е.А.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Никифорова Е.В.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	Нянькина Г.В.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	Нянькина Т.В.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11
	Попов. А.С.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12
	Фильчакова О.В.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13
	Чечнева Я. Н.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Средний оценочный балл: _______________________________________________

Анализ урока: __________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Мастер производственного обучения:                                  Н.А. Овчарова  

