Приложение 3
Определение качества молока к «английскому чаю»

We invite you for a cup of English tea. But I am not sure the milk I have is fresh and undiluted. As far as I know, if you want to get rid of a sour taste of milk you should add some soda into it And sometimes people add some starch to hide the fact that the milk has been diluted.

 Мы приглашаем Вас на чашку английского чая. Однако следует убедиться, что молоко хорошего качества, т.е. свежее и не разбавленное. Насколько мне известно, если вы хотите избавиться от кислого вкуса, то следует добавить немного соды в него. А иногда люди добавляют в молоко немного крахмала, чтобы скрыть тот факт, что молоко разбавлено.

Сейчас мы проверим качество молока

Химический опыт

Берем два стакана с молоком. В один из них добавим немного раствора уксусной кислоты. Наблюдаем выделение пузырьков углекислого газа.

О чем говорит этот процесс?

Во второй стакан с молоком добавим 2-3 капли раствора йода, перемешаем и опустим в молоко индикаторную бумагу. Индикаторная бумага изменила свой цвет из желтого в синевато-зеленый.

О чём говорит такое изменение цвета? Какие выводы позволяют сделать данные опыты?
