Вопросы по технике безопасности

1. Перед началом работы на электрооборудовании, что нужно проверить в первую очередь? 

(заземление, санитарное состояние, наличие резинового коврика, исправность изоляции).

2. Как следует передвигать посуду с жидкостью по поверхности плиты? 

(без рывков по плите).

3. Какой пол должен быть в горячем цехе?

 (ровный, без выступов и порогов, не скользкий).

4. При переносе горячей пищи в бочках или кастрюлях, какие правила ТБ необходимо соблюдать? 

(не браться голыми руками, снимать баки вдвоем с плиты, использовать полотенце, не прижимать посуду к себе).

5. При эксплуатации электроплиты, на что обращают внимание? (заземление, гладкая поверхность конфорок, конфорки должны быть на одном уровне).

6. Каков коэффициент заполнения кухонной посуды для первых блюд? Почему?

 (посуда заполняется на 80% объема, посуда используюется с плотно закрепленными ручками). 

