Приложение 2

Кроссворд по теме: «Технология приготовления борщей»
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	                  По горизонтали:
1. Форма нарезки капусты для борща.
7. Бобовый, который входит в состав борща флотского. 
      По вериткали:
2. С чем тушат свеклу?
3. Форма нарезки лука и моркови для флотского борща.
4. С чем подают борщ украинский?
5. Какие изделия из котлетной массы добавляют в борщ сибирский?
6. Способ тепловой обработки свеклы, моркови и лука.
7. Бобовый, который входит в состав борща флотского.
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Критерии оценивания: оценка «5» - 6-7 правильных ответов, оценка «4» - 4-5 правильных ответов, оценка «3» - 3-4 правильных ответа.



