Приложение 10
Размеры снижения оценки качества блюд и изделий 

за несоблюдение технологии производства и правил отпуска 

по видам нарушений (в баллах)

	№ п/п
	Характеристика нарушений
	Размер снижения за каждое нарушение

	1
	Неравномерно нарезаны овощи, слегка деформирована форма изделий, овощи слегка переварены.
	0,2

	2
	Изменился цвет блюда, блюдо не доведено до вкуса (кроме не- досолено), нарушены правила отпуска блюд.
	0,5

	3
	Неаккуратно начищены овощи и фрукты, не перебрана крупа, чай не процежен.
	1,0

	4
	Изделия частично деформированы, пересушены, увлажнены, со слегка отстающей корочкой с большими трещинами.
	1,5

	5
	Блюдо с посторонним привкусом, нарушено соотношение продуктов, плотной и жидкой частей, консистенция неоднородная, корочка на жаренных или запеченных изделиях чрезмерно или слабо заколерована.

Вкус несвойственный данному блюду (слишком острый, соленый, сладкий, кислый с резким запахом уксуса, пережаренных овощей). Недоварены, переварены каши и макаронные изделия, недоварены овощи, крошащаяся консистенция рубленых запеченных и жареных изделий из мяса, творога, овощей.

Нарушена форма нарезки овощей.
	2,0

	6
	Блюдо прокисшее, подгоревшее, с привкусом прогорклого, осалившегося жира, несвежих продуктов, несоблюдение сортного мяса.
	3,0


