Приложение 4

ОКАЗЫВАЕТСЯ...

1. ... осенний опенок – очень вкусный. Мимо него никто не проходит. Все кладут его в корзинку, всем хочется попробовать этот гриб.

2. ... если разломить шляпку или ножку зеленушки, почувствуешь приятный запах муки. Так пахнет ее белая мякоть .

3. ... белка заготавливает на зиму до 600 г сухих грибов.

4.  ... во время Великой Отечественной войны, когда полевым госпиталям не хватало перевязочного материала, медсестры собирали трутовики – они заменяли вату.

5. ... «грибной лапшой» в лесу, называют желтый рогатик. Он хоть и жесткий, даже немного горьковатый, но съедобный.

6. ...грибы, которые заселяют пни, оставшиеся после рубки – очень полезны. Это – лесные санитары. Они перерабатывают мертвую древесину и очищают лес.

7. ... рыжики – большие недотроги. Стоит к грибу притронуться, как он покрывается в этих местах зелеными пятнами.

8. ... некоторые грибы могут пробивать  асфальт и даже приподнимать  булыжники.

9. ... на гектаре леса вырастает в год до 500 кг съедобных грибов. 

10. ... самый ядовитый гриб в мире – бледная поганка.

11. ... рыжики там растут, где, если, сосны, пихты, кедры.

12.  ...нельзя сбивать несъедобные грибы – они полезны в лесу и его обитателям.

13. ... сыроежки свое название получили, потому, что при засолке очень скоро становятся пригодными к употреблению.

14. ...многие грибы дружат с определенными деревьями и обычно селятся под ними. Такая дружба полезна и грибу, и дереву.

15. ... самый ценный гриб – белый. А называется он так потому, что после сушки не темнеет.

16. ... «лесным омлетом» называют лисички. Уж кто отправился с корзинкой по белые, да по черные грибки, принесет и желтых лисичек. Бывает, нападешь на стойбище лисичек, только срезать успевай.

17. ... быстрее всего собирают опят – они все на виду, взбираются на пеньки и деревья, и как бы говорят: вот мы, собирай – не ленись!

