[image: image1.jpg]TpeboBanus k KauecTBy
TOTOBOU MPOIYKIUH:

Tecmo: 1 J10;KHO OBITE MSATKHM,
3JIACTUYHBLIM, 0€3 KOMKOB.

2Bkyc, 1BeT, 3anax COOTBETCTBOBAThH
TEM IPOLAYKTaM, U3 KOTOPHIX TOTOBHIIU
TECTO.

3/cnieueHHble U3IETUS UMEIOT POBHYIO
IIOBEPXHOCTh, CBETIIO-KOPHUYHEBOTO
IBETA. :

4BKyc, 3amax MCHOJIb3yEMbIX
IPOAYKTOB.

I'nazyps: 1 KOHCUCTEHIIHS XXKUAKON
CMETAaHBI.

2be3 KOMKOB.

3be3 mpuBKyca ropenoro mioKoJajaa.
benkogaa _macca: Xopoumo nepxamas
dopmy, BKYC, IBET, 3amax
COOTBETCTBYIOLIUI UCIIOJIb3yEMbIM
IMPOJYKTaM.
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1. Heo6X01uMEIii KOMITIOHEHT, KOTOPHIA BXOJUT B COCTaB
MPOAYKTOB IS IPSAHUKOB.

2. Hayka 0 IpUTrOTOBJICHUH IUILH.

3. Ero npuMeHSIOT AJis IPUIaHHs IIOPUCTOCTH MATKOCTH,
ObIBacT OMOJIOrMYECKHM, XUMHUICCKHM, MEXaHUIECKUIA.

4. E€ ucnonp3yroT A7 YKPAIIEHUS BEPXHETO CIOs
NPSHUKOB, B €€ COCTaB BXOAMT KaKao.

5. CaMpli Jydiuii COpT MyKH.

6. ITo crioco0y U3rOTOBJIECHUS IIPSTHUKU MOTYT OBITH. . ...
ux (OpMHUPOBAITH IIPH HOMOLIM CIIELUAIEHOIO IITaMIIA -
PE3HOM IePEBSIHHON TOCKH.

7. Topon- ouH U3 IEHTPOB NPSHUYHOIO JEa.

8. OBoilr, COK KOTOPOTO NPUMEHSIOT ULl OKpacK!
6eNKOBOM MacChI.



[image: image4.emf]                 

      пресное  

Способы разрыхления  

 

      пресное  

 пельменное      блинное       слоёное      заварное     бисквитное        песочное  

Способы разрыхления  

    Механический        Химический       Биохимический  

просл. жиром    взбивание яиц     сода пищевая            дрожжи  

                 Состав продуктов  

   мука    жиры   разрыхлит ели   ароматизат оры   соль   сахар   жидкос ть  

молоко  

вода  

кис - мол.  

крупчат. ка  

высш.  

1сорт  

2сорт  

3сорт  

обойн.  

масло  

маргари н  

кул. жир  

сода  

пр.жир  

вз.яиц  

корица  

гвоздика  

цедра  

яйца  

  Тесто  

     дрожжевое  


