Сахар.

Уважаемые родители!

Ваш ребёнок на очередном занятии по программе «Маленькие рассказы о большой Химии» познакомился с сахаром.

Для выполнения домашней исследовательской работы по изучению свойств сахара попробуйте приготовить домашние конфеты. Вам понадобятся для приготовления леденцов:

4 ст. л. сахара 

1 ст. л. воды 

Сахар с водой уварить на маленьком огне до прозрачности (капля сиропа должна моментально застывать в холодной воде), затем добавить немного уксуса (можно яблочного) или крупинку лимонной кислоты (с кислотой важно не переборщить) и, для ароматизации, - каплю эссенции. 

Залить в смазанные маслом формы, воткнуть заранее приготовленные палочки - застыло - готово. Если нет форм – не беда, можно просто вылить в тарелку, смазанную маслом. Просто потом застывшую массу надо расколоть на мелкие кусочки.

Для приготовления ирисок Вам понадобятся:
1 стакан сахара (200 г) 

100 мл молока или сливок 

40 г сливочного масла 

ваниль по вкусу 

Сахар с молоком или сливками уваривать на маленьком огне, постоянно помешивая, пока масса не приобретет кофейный цвет. Капнуть немного уваренной карамели в холодную воду - если сразу загустела - снять с огня, добавить ваниль и разлить по формам. 

Если хотите, чтобы ирис  был мягче - теплую смесь разотрите  с маслом. – получится – помадка. Её  выливают на тарелку, смоченную водой (или смазанную маслом), и режут на квадратики. 

Уважаемые родители! Обратите внимание Вашего ребёнка на то, как изменились свойства сахара после варки. (Цвет, вкус, запах)
С уважением Юрлова Е.А!

