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Предмет: Технология
Класс: 7
Раздел: Кулинария
Тема урока:  Мясо и мясные продукты
Цель урока:  познакомить учащихся со  значением мяса в питании человека и способах его обработки.
Задачи урока:

· расширить знания учащихся о видах мяса, способах его обработки;
· воспитывать самостоятельность, умение экономного ведения хозяйства, желания получить правильный результат через мотивацию успеха.

· развитие  внимания, восприятия, самостоятельности анализа, познавательного интереса у учащихся, умения обобщать и сравнивать.

· способствовать творческому самовыражению учащихся.

Тип урока:  комбинированный.
Методы, приемы обучения: объяснительно – иллюстративный, наглядный.

Дидактические материалы: плакаты,  мультимедийная презентация.

Инструменты: карандаш, линейка.

Рекомендации: Урок должен проходить в кабинете, оснащенном компьютером, экраном и мультимедийной установкой. 
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