Приложение 1.

Технологическая карта.

Состав. 

Перловая крупа- 1 стакан

Вода- 6 стаканов

Тушенка - 1 банка

Соль, перец по вкусу.

1. Перловую крупу промыть. 

2. Залить водой из расчета один стакан перловой крупы на 6 стаканов холодной воды. 

3. Поставить на огонь и довести до кипения. 

4. Убавить огонь и варить 30-40 минут. 

5. Когда вода почти выкипит, добавить тушенку, масло. Хорошенько размешать и накрыть крышкой. 

6. Через пять минут выключить огонь и дать настояться под крышкой.

