Критерии оценивания занятия по кулинарии 

Тема занятия «Блюда из рыбы»

Бригада
	Критерии
	Ф И ученицы
	Ф И ученицы
	Ф И ученицы
	Ф И ученицы
	Ф И ученицы

	Организация рабочего места
	
	
	
	
	

	Соблюдение правил техники безопасности
	
	
	
	
	

	Соблюдение санитарно-гигиенических правил
	
	
	
	
	

	Чистота и аккуратность в работе
	
	
	
	
	

	Оригинальность оформления
	
	
	
	
	

	Вкусовые качества блюда
	
	
	
	
	

	Степень участия в работе бригады
	
	
	
	
	

	Итого
	
	
	
	
	


Каждый критерий  оценивается  от 0 до 3-х баллов 

0 баллов – плохо
1 балл – удовлетворительно
2 балла – хорошо
3 балла – отлично
Если ученица набрала

21 - 18 баллов – Отлично 

17 - 13 баллов – Хорошо

12 - 8 баллов – Удовлетворительно

Ниже 7 баллов – Неудовлетворительно

