 (Карта для работы жюри.) Приложение 1   
	Этапы конкурса
	6 А
	6Б
	6В
	Мах. баллы

	Приветствие команд


	
	
	
	3 балла

	Разминка


	
	
	
	6 баллов

	«Я это знаю»

Машиноведение

Материаловедение

Рукоделие

 Изготовление швейных изделий.
	
	
	
	10баллов

4 балла

4 балла

6 баллов

	Сервировка и украшение стола
	
	
	
	3 балла критерии: 1.отражение праздника в оформлении

2.правила сервировки

3. эстетика и творческий подход

	Этикет
	
	
	
	3 балла

	Домашнее задание

«Музыкальная кулинария»
	
	
	
	5 баллов критерии:
- соответствие заявленной теме

-артистизм, выразительность

- 

	всего
	
	
	
	52 балла


Приложения 2
Этикет

1. Если хотите попробовать блюдо, которое стоит далеко от вас, вы:

а) встанете, сходите за ним и поставите возле себя;
б) с места потянитесь за ним;
в) попросите передать его вам.

2. Хлеб из хлебницы нужно  брать:

а) вилкой;
б) рукой;
в) с помощью салфетки.

3. Вам подали мясное блюдо:

а) принимаетесь резать его на мелкие кусочки;
б) постепенно отрезая по маленькому кусочку, отправляете в рот;
в) наколов на вилку, откусываете кусок за куском.

4. Входя в магазин, вы:

а) расталкиваете движущихся навстречу и прорываетесь внутрь;
б) уступаете дорогу выходящим, а потом входите сами;
в) ругаете замешкавшихся в дверях, требуя пропустить.

5. Кто ввел в обиход слово “этикет”:

а) Петр I;
б) Людвиг Х1V;
в) Владимир Мономах.

6. Куда следует положить использованную салфетку:

а) незаметно бросить под стол;
б) смять и положить под бортик своей тарелки;
в) положить под бортик своей тарелки.

7. Вы закончили есть и хотите показать это официанту. Для этого вы:

а) положите нож и вилку на тарелку параллельно друг другу ручками вправо;
б) положить нож и вилку острыми концами на тарелку крест-накрест;
в) положите нож и вилку на скатерть рядом с тарелкой.

8. Во время еды на столе могут быть только:

а) ваши локти;
б) кончики пальцев;
в) кисти рук.

9. Если, допивая компот, вы обнаружите у себя во рту косточку, вы:

а) выплюните ее обратно в стакан;
в) вытащите изо рта пальцами и положите на тарелку;
б) незаметно, беззвучно положите ее на ложку, а затем – на тарелку.
Приложение 3

Изготовление швейных изделий
	обозначение
	название
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	обозначение
	название
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	В подгибку
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Приложение 4
	Сервировка стола

Тема - Новогодний год


	Сервировка стола

Тема – День Валентина


	Сервировка стола

Тема – 8 МАРТА
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