	РЕЦЕПТЫ ВЕСЁЛЫХ БУТЕБРОДОВ

ПЕРЕКРЕСТОК

	 

· 18 ломтиков тостерного хлеба 

· 1 сладкий перец красного цвета 

· 1 сладкий перец зеленого цвета 

· 1 сладкий перец желтого цвета 

· 4 ломтика твердого сыра 

· 4 ломтика вареной колбасы 

· 8 листиков зеленого салата 

· 6 ломтиков салями 

· 1 веточка петрушки 

· сливочное масло 

Сделать зеленое масло — смешать сливочное масло и мелконарезанную зелень. Намазать ломтики тостерного хлеба зеленым маслом, паштетом и сливочным маслом. Уложить ломтики хлеба друг на друга. Разрезать бутерброд на две половинки. Взять квадратный ломтик твердого сыра. Разрезать его на две половинки. Покрыть ими две половинки бутерброда. От красного перца отрезать ломтик. Отрезать ломтики от перцев зеленого и желтого цвета. Круглой выемкой вырезать по четыре кружочка из каждого ломтика перца. Уложить их в виде «светофора» на половинки бутерброда. Разрезать ломтики салями на половинки. Согнуть их в виде «козырьков». Установить «козырьки» над сигналами «светофора».

Из целого ломтика тостерного хлеба вырезать круг. Сделать еще два таких кружочка. Намазать их тонким слоем зеленого масла, паштета и сливочного масла. Уложить кружочки хлеба друг на друга. Покрыть бутерброд кружочком вареной колбасы. Разрезать ломтик твердого сыра на четыре полоски. Вырезать из другого ломтика сыра четыре треугольника. Выложить из полосочек и треугольничков стрелки. Уложить листья салата. Выложить на них «светофоры». В центр торта положить веточку петрушки.
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	АВТОГОНКИ



	 

· 1 батон 

· 1 ломтик ветчины 

· 2 огурца 

· 4 ломтика сыра оранжевого цвета 

· 1 мелкоплодный помидорчик 

· 1 зеленая оливка без косточки 

· 8 зернышек кукурузы 

· 4 черные маслины без косточек 

· 1 редиска 

· 1 веточка петрушки или укропа 

· сливочное масло 

Разрезать ломтик батона на две половинки. Намазать одну сливочным маслом. Сверху уложить вторую половинку, покрыть ломтиком сыра оранжевого цвета.

От ломтика огурца отрезать тонкую полоску. Вырезать в ней два пазика. Уложить в эти палы два кусочка стебелька петрушки — «оси». Помидорчик разрезать на две половинки. Разрезать каждую половинку на две четвертинки.

Уложить на бутерброд «оси», на заднюю «ось» положить четвертинку помидорчика. Это задняя часть «кузова». От огурца отрезать кусочек. Разрезать его вдоль на две половинки. Одна из них — это передняя часть «кузова». Нарезать маслину кольцами. Это «колеса». Надеть «колеса» на «оси». «Фары» — из зернышек кукурузы. Вырезать из редиски небольшую секцию. Сделать в ней два отверстия. Вставить в них два кусочка стебелька петрушки или укропа. Это «спойлер». Вырезать из кусочка огурца «кабину». Сделать в ней таких же два отверстия. Вставить в них «спойлер». Уложить «кабину» на «кузов» автомобиля.

Из ломтика ветчины вырезать кружочек, из сыра вырезать «руль».
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	АЛЫЕ ПАРУСА 



	 

· круглый пшеничный хлеб 

· 4 ломтика вареной колбасы 

· 4 ломтика сыра для тостов 

· 1 ломтик твердого сыра 

· 4 тонких ломтика ветчины 

· 10 листиков зеленого салата 

· 4 черные маслины 

· 1 мелкоплодный помидорчик 

· стебельки петрушки или укропа 

· сливочное масло 

Отрезать от хлеба два пласта. Нижний пласт намазать сливочным маслом. Уложить на него верхний пласт. Это «торт». Разрезать торт на 4 части. Затем каждую часть еще на два кусочка. Смазать каждую секцию сливочным маслом, покрыть ломтиками вареной колбасы и плавленого сыра для тостов. Из ломтика твердого сыра вырезать детали — «нос» лодки, заднюю перегородку и две детали «кормы». Вырезать во всех деталях пазы.

Вставить в пазы задней перегородки детали «кормы». Соединить детали «кормы» деталью «нос». Вырезать из ветчины «парус». Деревянной палочкой сделать в «парусе» два отверстия для «мачты». Вставить «мачту» — стебелек петрушки или укропа. Вставить «мачту» в половинку черной маслины. На секцию торта, покрытую вареной колбасой, уложить два маленьких листика зеленого салата. Сверху поставить «лодку». Установить в «лодку» «парус». Сделать еще три «лодочки». Уложить торт на большие листы зеленого салата, украсить мелкоплодным помидорчиком.
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	АЭРОПОРТ



	 

· 1 батон 

· 1 ломтик ветчины 

· 4 ломтика твердого сыра 

· 1 ломтик сыра оранжевого цвета 

· 4 ломтика салями 

· 1 мелкоплодный помидорчик 

· 1 редиска 

· 4 зеленые оливки без косточки 

· зеленый горошек 

· 4 зернышка кукурузы 

· 4 черные маслины без косточек 

· 7 листиков зеленого салата 

· 1 перышко зеленого лука 

· 1 веточка петрушки или укропа 

· листья молодого шпината 

· паштет, плавленый сыр 

Батон нарезать на тонкие ломтики. Намазать один ломтик паштетом, другой — плавленым сыром. Разрезать ломтик с сыром на две половинки. Так же разрезать ломтик с паштетом. Уложить на половинку с паштетом половинку с сыром, оставшиеся уложить наоборот. От ломтика ветчины отрезать две полосочки. Полосочку большей длины разрезать на три части.

Средняя часть — это «фюзеляж». Оставшиеся части — это «крылья». Отрезать от них по кусочку. Это «хвостовое оперение». Из кусочка ветчины вырезать «хвост».

Украсить «крылья» кусочками маслины. Сделать «кабину» из горошины. На бутерброд с паштетом уложить листики шпината. Сверху поставить «самолет».

На бутерброд, покрытый плавленым сыром, уложить ломтик салями. На него положить три горошины — «шасси». Сверху уложить оливку. Это «вертолет».

Перышко зеленого лука — «хвост». Вставить его в оливку. Зернышко кукурузы — «кабина».

От маслины отрезать кончик. Сделать «винт» из стебелька укропа. Из целого ломтика батона вырезать кружочек. Сделать еще один такой же кружочек. Намазать один из них паштетом, другой — плавленым сыром. Уложить их друг на друга. 

Покрыть кружочком сыра оранжевого цвета, сверху уложить «лопасти» из редиски.
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	БОЖЬИ КОРОВКИ 



	 

· 1 батон 

· 6 ломтиков салями 

· 6 ломтиков твердого сыра 

· 1 огурец 

· 1 ломтик сыра оранжевого цвета 

· 1 горошина 

· 3 мелкоплодных помидорчика 

· 6 черных маслин без косточек 

· 6 зернышек кукурузы 

· 6 листьев зеленою салата паштет 

· зеленое масло 

Батон нарезать на ломтики. Намазать один ломтик паштетом, другой — зеленым маслом. Разрезать каждый ломтик на две половинки. Уложить на половинки с паштетом половинки с маслом. Из целого ломтика батона вырезать кружочек. Сделать еще один такой же кружочек. Намазать один из них паштетом, другой — маслом. Уложить их друг на друга. На блюдо выложить листья салата. Сверху уложить бутербродики.

Помидорчик разрезать на две половинки. Разрезать каждую половинку на две части. Это «крылышки».

Вырезать из сыра кружочки такого же размера, как кружочки салями. Покрыть ломтики салями кружочками сыра. Сверху уложить «крылышки».

Отрезать кусочек маслины. Приставить его к божьей коровке — это «голова». 

Остальную маслину нарезать на тонкие колечки. Разрезать каждое колечко на четыре части. Это «лапки».

Из оставшегося кусочка маслины вырезать кружочки. Уложить их на «крылышки». Зернышко кукурузы разрезать на две части. Это «глазки».

Срезать с огурца тонкие ломтики кожуры в виде лепесточков. Уложить их на центр торта. Из ломтика сыра оранжевого цвета вырезать цветочек. Положить в центр цветочка горошину.
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	ВИШЕНКИ



	

	 

· круглый пшеничный хлеб 

· 5 ломтиков сыра для тостов 

· 8 листиков зеленого салата 

· 1 красный сладкий перец 

· 4 перышка лука -резанца 

· 1 веточка петрушки 

· сливочное масло 

Отрезать от хлеба два пласта. Нижний пласт намазать сливочным маслом. Уложить на него верхний пласт. Это торт. Разрезать торт на 4 части. Затем каждую часть еще на два кусочка.

Уложить торт на листья салата. Смазать каждую секцию сливочным маслом, покрыть треугольными ломтиками плавленого сыра для тостов.

Из красного сладкого перца вырезать «вишенки».

Из перышек лука-резанца сделать «черенки».

Уложить «вишенки» и «черенки» на торт.

Из целого ломтика сыра вырезать кружочек при помощи круглой выемки. Уложить на него «вишенку» с «черенком» и листиком петрушки.

Той же выемкой вырезать кружочек хлеба. Намазать кружочек хлеба сливочным маслом, покрыть кружочком сыра с «вишенкой».

Уложить этот бутербродик в центр торта. Украсить листиками петрушки.

 

[image: image6.jpg]






	ЁЖИКИ 



	 

· круглый пшеничный хлеб 

· 3 ломтика светлого сыра для тостов 

· 4 ломтика сыра для тостов оранжевого цвета 

· 8 листиков зеленого салата 

· 12 ягод клюквы 

· 4 вареных перепелиных яйца 

· 4 веточки петрушки 

· 1 черная маслина без косточки 

· 5 горошин 

· 4 ломтика салями 

· лук-резанец 

· паштет 

· сливочное масло 

Отрезать от хлеба два пласта. Нижний пласт намазать сливочным маслом. Уложить на него верхний пласт. Это торт. Разрезать торт на 4 части. Затем каждую часть еще на два кусочка. Намазать каждую секцию паштетом. Уложить торт на листья зеленого салата.

Разрезать ломтики плавленого сыра на треугольные кусочки. Покрыть каждую секцию торта ломтиками сыра. На ломтики светлого сыра уложить ягоды клюквы и листики петрушки.

С вареного яйца срезать небольшой ломтик для устойчивости. Уложить его срезом вниз. Это «ежик».

Лук-резанец нарезать на одинаковые кусочки. Это «иголки». 

Уложить «ежика» на ломтик салями. Сливочным маслом приклеить «глазки» из кусочков черной маслины. Приставить «нос»- горошину.

Из ломтика сыра вырезать цветочек, украсить им середину торта.
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	ЗВЕЗДОЧЕТ 



	 

· круглый пшеничный хлеб 

· соленая соломка 

· 3 ломтика светлого сыра для тостов 

· 4 ломтика сыра для тостов оранжевого цвета 

· 1 ломтик салями 

· 1 зеленая оливка без косточки 

· 1 маринованный огурчик 

· 1 кусочек красного сладкого перца 

· 1 кусочек сладкого перца зеленого цвета 

· паштет, сливочное масло 

Отрезать от хлеба два пласта. Нижний пласт намазать сливочным маслом. Уложить на него верхний пласт. Разрезать торт на 8 частей. Намазать каждый кусочек торта паштетом. Разрезать ломтики плавленого сыра на треугольные кусочки. Покрыть каждую секцию торта ломтиками сыра. Из сыра оранжевого цвета вырезать кружочек.

Отрезать от огурчика кусочек со стороны носика. Установить его срезом вниз на кружочек из сыра. Это «шляпа». Нанизать оливку на соломку — голова. Из ломтика хлеба вырезать кружочек. В центр этого кружочка вставить соломку. Сделать горизонтальный срез на оливке. Установить на него «шляпу». В листе салата вырезать стебель. Это «плащ».

Из ломтика сыра оранжевого цвета вырезать звездочки. От перца зеленого цвета отрезать ломтик. Вырезать из него четыре звездочки. Вырезать звездочки из кусочка красного сладкого перца. Разложить звездочки на торт.

Разрезать ломтик салями на тонкие дуги. Длинные дуги разрезать на две части. Приставить к каждой звездочке по две дуги из салями.
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	ЗОЛОТАЯ РЫБКА 



	 

· круглый пшеничный хлеб 

· 4 ломтика ветчины 

· 1 ломтик сыра для тостов 

· 4 ломтика твердого сыра 

· 1 ломтик твердого сыра 

· оранжевого цвета 

· 8 листиков зеленого салата 

· 4 черные маслины без косточек 

· 4 веточки петрушки 

· 1 ягода клюквы 

· зеленый горошек 

· консервированная кукуруза 

· кусочек огурца 

· лук-резанец, сливочное масло 

Сделать торт, как и рецепте «Звездочет». Из ветчины вырезать секции такого же размера, как кусочек торта. Уложить их на кусочки торта, смазанные маслом. Вырезать такие же секции из ломтиков твердого сыра. Смазать каждую часть торта маслом, покрыть секциями из сыра. Выложить на сыре «чешую» рыбки из зеленого горошка. На ветчине выложить «чешую» золотой рыбки из кукурузы.

Из ломтика сыра оранжевого цвета вырезать полумесяц. Это «голова». «Глазик» — из кожуры ягоды. Из кружка сыра вырезать «хвост». Еще один кружочек сыра разрезать на две половинки. Это «плавники». Сделать «плавники». Обычной рыбке сделать «плавники» и «хвост» из листиков петрушки, а голову такую же, как и у золотой рыбки.

Из ломтика хлеба вырезать кружочек. Намазать его маслом, покрыть кружочками сыра для тостов. Сверху положить кружочек хлеба. Маслины разрезать на две половинки. Уложить их вокруг кружочка хлеба. Нарезать лук на восемь отрезков. Вставить их в половинки маслин.

От целого огурца отрезать кусочек со стороны хвостика. Это «голова». Зернышко кукурузы надрезать вдоль. Это «глаза». Уложить «голову» на кружочек хлеба. Сделать ей «зрачки» из кожуры ягоды клюквы. «Нос» — половинка горошины.
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	КОШКИ-МЫШКИ 

	 

· круглый пшеничный хлеб 

· 2 ломтика вареной колбасы 

· 2 ломтика сыра «Дуплет» 

· 1 ломтик мраморного сыра 

· 2 ломтика копченой колбасы 

· 4 зеленые оливки без косточек 

· 1 черная маслина без косточки 

· 1 маринованный огурчик 

· 9 зернышек кукурузы 

· 9 горошин 

· 8 перышек зеленого лука 

· 3 красные фасолины 

· 1 соленая соломка 

· веточка укропа 

· сливочное масло или майонез 

· паштет 

· зеленое масло (смесь сливочного масла и мелконарезанной зелени) 

Отрезать от хлеба нижний пласт. Отрезать еще два таких же пласта. Нижний намазать маслом. Средний — паштетом. Верхний — зеленым маслом. Сложить пласты. Вырезать из торта серединку. Разрезать торт на 8 половинок. Отрезать от двухцветного сыра два ломтика. Вырезать из них кружочки. Выложить кружочки сыра на кусочки торта.

Из вареной колбасы вырезать восемь кружочков. Уложить их на кружочки сыра.

Разрезать четыре оливки вдоль на две половинки. Уложить их срезом вниз. Это «мышки». Огурчик нарезать кружочками. Разрезать половинку оливки на две части. Вставить между ними два кружочка огурца. Это «ушки». Зернышко кукурузы — это «глаза». «Зрачки» — из икринок. «Носик»- горошина. Зеленый лук — «хвостики».

Вырезать из редиски сектор. Симметрично первому вырезать еще один. Это «ушки» кота. Зернышко кукурузы — «щечки». От фасолины отрезать два кончика. Это «глазки». «Усы» — веточки укропа. Тонкие полоски — «зрачки».

Вырезать кружочек из ломтика мраморного сыра. Уложить его на середину торта. В центр вставить соломку.

В ломтике копченой колбасы сделать надрез до середины. Уложить ломтик колбасы вокруг соломки в виде конуса — «туловище».

Разрезать две фасолинки вдоль на половинки. Это «лапки». Из колбасы вырезать «хвост». Надеть на соленую соломку «голову» кота.

 

[image: image10.jpg]





	НОВОГОДНЯЯ ЕЛОЧКА 



	 

· 15 ломтиков тостерного хлеба 

· 8 ломтиков плавленого сыра для тостов 

· 1 пучок укропа 

· 17 мелкоплодных помидорчиков 

· сливочное масло или майонез 

Взять два ломтика тостерного хлеба. Один из них намазать сливочным маслом. Уложить на него другой ломтик. Намазать его сливочным маслом. Покрыть ломтиком плавленого сыра для тостов. Сделать четыре таких двухслойных бутерброда. Разрезать каждый бутерброд на две половинки. Выложить их по кругу — это нижние «ветки». Уложить на каждую половинку по веточке укропа. Сделать еще два двухслойных
бутерброда. Разрезать их на четвертинки. Выложить из них следующий ряд «веток». Уложить веточки укропа. Еще один двухслойный бутерброд разрезать на восемь частей. Выложить из них третий ряд «веток» елочки. Покрыть веточками укропа. Целый ломтик тостерного хлеба намазать сливочным маслом или майонезом, разрезать на две половинки. Уложить их друг на друга, разрезать на четыре треугольных кусочка. Каждый из них разрезать еще на два. Выложить верхний ряд «веточек». Покрыть их веточками укропа.

Выбрать веточку укропа — «верхушку». Вставить «верхушку» в центр верхнего ряда «веточек».
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	ПЕС И КОТ 



	 

· круглый пшеничный хлеб 

· 8 ломтиков салями 

· 4 ломтика светлого сыра 

· 4 ломтика сыра оранжевого цвета 

· 8 листиков зеленого салата 

· 4 черные маслины без косточек 

· 4 зеленые оливки без косточек 

· 1 мелкоплодный помидорчик 

· консервированная кукуруза 

· 1 редиска 

· лук-резанец 

· 1 веточка укропа 

· сливочное масло 

Отрезать от хлеба два пласта. Нижний пласт намазать маслом. Уложить на него верхний пласт. Разрезать торт на 8 частей. Срезать с маслины дольку. Уложить маслину срезом вниз. Сверху вырезать небольшую секцию. Разрезать ее на две половинки. Это «уши». Разрезать зернышко кукурузы пополам. Это «глаза». «Зрачки» — из кусочков лука-резанца. «Нос» — из кожуры редиски, «усы» — из укропа.

Маслину разрезать вдоль на две половинки. Одна половинка — это «туловище». Вторую половинку разрезать вдоль на четыре дольки. Это «лапы». Отрезать от маслины тонкое колечко. Это «хвост». Одну часть торта намазать маслом, покрыть ломтиком светлого сыра. Сверху уложить «кота».

Зеленую оливку разрезать вдоль на две половинки. Одна половинка — это «туловище» собаки. В другой половинке сделать два продольных надреза — «уши». От другой оливки отрезать небольшой ломтик. Вырезать из него «хвост». Оставшуюся часть оливки уложить срезом вниз. Это «голова». Сделать в ней надрез — «рот». Вставить в «рот» ломтик редиски. Зернышко кукурузы надрезать вдоль на две половинки. Это «глаза». «Зрачки» — из кусочков маслины. Из нее же вырезать «нос» собаки. Из перышков лука-резанца и зернышек кукурузы сделать «лапы».
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	ПЧЕЛКИ 



	 

· 1 батон 

· 6 ломтиков твердого сыра 

· 2 мелкоплодных помидорчика 

· консервированная кукуруза 

· 6 черных маслин без косточек 

· 6 зеленых оливок без косточек 

· 6 горошин 

· 6 листьев зеленого салата 

· салат корн 

· веточка укропа 

· паштет 

· зеленое масло 

Батон нарезать на тонкие ломтики. Намазать один ломтик паштетом, другой — зеленым маслом. Разрезать каждый ломтик на две половинки. Уложить на половинки с паштетом половинки с маслом. Из целого ломтика батона вырезать два кружочка. Намазать один из них паштетом, другой — маслом. Уложить их друг на друга.

Помидорчик разрезать на две половинки. Положить половинки помидорчика срезом вниз. Разрезать каждую половинку на две части. Это «лепесточки». Уложить «лепесточки» по краю круглого бутерброда. В центр бутерброда выложить зернышки кукурузы. Сделать из бумаги шестигранник, положить его на ломтик сыра. Вырезать из сыра «соты». Оливку и маслину одинакового размера нарезать поперек на кружочки.

Чередуя кружочки черной и зеленой оливки, выложить «туловище» пчелки. Приставить «голову»-горошину. «Глазки» — кусочки маслины. Вставить «носик» — кусочек укропа. Посадить «пчелок» в «соты». Из салата корн сделать пчелкам «крылышки».
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	ТРИ СЛОНА 



	 

· 1 батон 

· 2 ломтика ветчины 

· 1 огурец 

· 3 ломтика сыра оранжевою цвета 

· 3 мелкоплодных помидорчика 

· 1 зеленая оливка без косточки 

· 3 зернышка кукурузы 

· 1 черная маслина без косточки 

· листья салата 

· плавленый сыр 

· сливочное масло или майонез 

Батон нарезать на ломтики. Разрезать ломтик на две половинки. Намазать одну половинку плавленым сыром.

Уложить помидорчик черенком вниз. Сделать в нем два параллельных надреза. Отогнуть вырезанную часть наружу. Это «хобот». Срезать нижнюю часть помидора. Это «слон». Уложить бутерброд с плавленым сыром на вторую половинку ломтика батона, намазанную маслом. Сверху уложить «голову». Из оставшегося помидора вырезать четыре квадратика — «ноги» и полосочку — «хвост».

Из сыра оранжевого цвета вырезать «бивни». Оливку разрезать вдоль на две половинки, разрезать поперек на четвертинки. Одна четвертинка — это «голова». Из салата вырезать «уши». Зернышко кукурузы надрезать вдоль. Это «глаза». 

Половинку ломтика батона намазать майонезом, покрыть ломтиком сыра оранжевого цвета и сделать в нем отверстие. Лист салата свернуть рулетиком. Согнуть рулетик пополам. Из ветчины вырезать кольцо. Скрепить этим кольцом согнутый рулетик. Это «кустик». Вторую половинку ломтика батона намазать маслом, сверху положить бутерброд с отверстием. Вставить в отверстие «кустик».

Кружочек огурца разрезать на две половинки. Это «лепесточки». Из ломтика батона и ломтика ветчины вырезать два кружочка. Уложить их друг на друга. В серединку поместить черную маслину.
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	ГУСЕНИЦА 



	Из бутербродов с ветчиной, сыром и овощами может получиться забавная гусеница. Прояви фантазию в оформлении и выложи готовое блюдо на красивую тарелку. Как аппетитно!
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Подготовь нарезанную ветчину, сыр, огурец, помидор и зелень.

2 булочки порежь аккуратными кольцами одной ширины (нужно 6 колец).

Намажь булочку мягком сливочным маслом.
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Стаканом вырежи кружочки из ветчины и сыра и выложи на булочку

Для глаз отрежь 2 колечка огурца и маслины, для рта - кусочек помидора, а для усиков - половинки маслины и зеленый лук.

Нарежь помидор и огурец кольцами, кубиками. соломкой и выложи на булочку, украсив зеленью. Разложи бутерброды на тарелке в форме гусеницы.
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