Тишкина Наталья Васильевна 229-250-550

Приложение 3
Первые блюда
Харчо
Вода: Разгадайте загадку.

           К низу летит капельками, а к верху – невидимкой.  (вода)

Мясо: Возможно ли сварить мясо на горе высотой 4000 м. Почему? (нет,

           температура кипения приблизительно равна 80°С, а мясо сварится только 

           при 100°С)

Картофель: Мы дуем на картошку, чтобы её остудить, а в мороз на улице – на руки, 

           чтобы их согреть. В чём различие процессов? (картофель горячее  чем наше
           дыхание, а замершие руки – холоднее. Дуя на картофель мы отгоняем 

           горячий, насыщенный  парами воды воздух от поверхности картофеля, а 

           холодный – от рук)
Рис: Назовите единицы измерения: количества вещества, массы, работы, объёма, 

           давления. (моль, килограмм, джоуль, кубический метр, паскаль)

Чеснок: Почему, когда человек съест чеснок, окружающие люди об этом сразу

           догадываются? (диффузия)

Рассольник
Вода: Почему вода гасит огонь костра? (интенсивное испарение воды охлаждает

          дерево, а образующаяся оболочка водяного пара препятствует доступу

          кислорода и горение прекращается)
Мясо: Почему запах варящегося мяса мы чувствуем не только на кухне, но и в 

          других комнатах? (диффузия)

Картофель: Можно ли сварить картофель в глубокой шахте? Где картофель 

          быстрее сварится: в глубокой шахте или дама? Почему? (можно, быстрее

          сворится в глубокой шахте, температура кипения выше)
Огурец солёный: На каком  явлении основан процесс засолки огурцов? (диффузия)
Перловка: Назовите физические явления на буквы И, К, П, К, Д, С. (испарение,

          кипение, парообразование, кристаллизация, диффузия, смачивание)
Уха
Вода: Я и туча, и туман,

           И ручей, и океан,

           И летаю, и бегу,

           И стеклянной быть могу! (вода)

Рыба: Как пойманную рыбу сохранить свежей в жаркий день? (опустить её в воду,

           теплоёмкость воды по сравнению с воздухом больше поэтому она

           прогревается хуже воздуха и поэтому прохладнее, ночью же наоборот)

Картофель: Как получают  картофель «быстрого приготовления»? (при 

           приготовлении откачивают постоянно воздух, создавая низкое давление)

Пшено: Назовите физические величины у которых единицы измерения: моль,

          килограмм, миллиметры ртутного столба, джоуль, кельвин. (количество 

          вещества, масса, давление, работа, температура)
Приправа: Куда «исчезает» энергия солнечного света при сушке укропа и 

          петрушки? (идет на испарение влаги и биологические процессы)

