Приложение 2
Тесты на тему: « Кофе, чай, чайные напитки»

1. Что служит сырьем для производства чая?

(Сырьем для производства чая служат листья многолетнего тропического вечнозеленого растения, произрастающего в виде очень кустистого дерева.)
2. Как называются побеги, из которых получают чай?
(Чай получают из молодых побегов — флешей — верхушечных частей растения, состоящих из почки и 2—5 молодых листьев.)

3. В зависимости от ферментации, как делят байховые чаи? (Байховые чаи в зависимости от ферментации делят на: черные, зеленые, красные и желтые.)
4. Распредели чай по местам, в зависимости от распространения (употребления) в европейских странах.
Зеленый – (2)
      Черный-     (1)

       Желтый-    (4)

       Красный-    (3)

5. Какой чай называют красным? 

(Красный чай — это недоферментированный чай, близкий к черному. Производят его только в Китае. Аромат этого чая очень своеобразный, сильный, приятный, как и вкус.)
6. Какой чай называют желтым?
(Желтый чай изготовляют из высокосортного сырья — молодых побегов и чайных почек. Этот чай близок к зеленому, так как процесс ферментации при его производстве почти отсутствует. Собранное сырье подвергают длительному завяливанию, не слишком интенсивному скручиванию и сушке. Этот чай обладает тонким ароматом, приятным вкусом и хорошим настоем.)

7. Перечисли виды прессованного чая?

(Прессованные чаи — кирпичные, плиточные и таблетированные)

8. Соедини стрелками
	Прессованный чай - кирпичный
	Прессованный чай - плиточный
	Прессованный чай - таблетированный

	ставится трафаретный оттиск

вкус резкий, терпкий и как будто чуть-чуть подожженный

На его производство идет грубый и огрубевший лист
вкус резкий, терпкий и как будто чуть-чуть подожженный
не разминается  руками 

не имеет особого аромата
	для   изготовления используется крошка
	таблетки массой 3—5 г

Оформлен  в дозированную, компактную форму
прессуется самая высококачественная крошка 

для   изготовления используется крошка


	ставится трафаретный оттиск

таблетки массой 3—5 г

 прессуется самая высококачественная крошка 
 не разминается  руками 
не имеет особого аромата 

	


Прессованный чай

 Кирпичный
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	Оформлен  в дозированную, компактную форму

вкус резкий, терпкий и как будто чуть-чуть подожженный

на его производство идет грубый и огрубевший лист
для   изготовления используется крошка

	
	


Прессованный чай-

плиточный
	

	
	


Прессованный чай –

таблетированный
	


9. Почему чай считается напитком бодрости?

(Кофеин оказывает возбуждающее действие, поэтому чай издавна считается напитком бодрости.)
10.  Как получают кофе? (Кофе получают специальной обработкой семян плодов кофейного дерева. Кофейное дерево выращивают в странах с тропическим климатом. Родина кофе — Южная Эфиопия (провинция Каффа). Производство кофе в настоящее время развито в Бразилии, Колумбии, Мексике, Гватемале, Сальвадоре, Вьетнаме и других странах.)

11. Назови две основные разновидности кофейных зерен?

( Существуют две основные разновидности кофейных зерен: арабика и робуста.)

12. Кофе высшего сорта получают, из каких зерен?

(Зерна высшего сорта получаются только из арабики.)
13. Назови виды натурального жареного кофе? (Натуральный жареный кофе выпускают в зернах, молотый, молотый с добавлениями, молотый «по-турецки», растворимый.)
14. Сделай классификацию?

	Кофе натуральный жареный в зернах
	сорт

	
	
	
	

	Кофе натуральный жареный молотый
	
	
	
	

	Растворимый кофе
	
	
	

	Кофейные напитки
	
	
	


Ф.И.___________________

Тема: « Кофе, чай, чайные напитки»                                                                                     

1. Что служит сырьем для производства чая?

_________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________

2. В зависимости от ферментации, как делят байховые чаи?
__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
3. Почему чай считается напитком бодрости?
__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
4. Кофе высшего сорта получают, из каких зерен?
__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

      5.  Как получают кофе?
 ___________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________
Ф.И.___________________

Тема: « Кофе, чай, чайные напитки»                                                                                     
1. Как называются побеги, из которых получают чай?

________________________________________________________________________
2. В зависимости от ферментации, как делят байховые чаи?
__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

3. Какой чай называют красным? 

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________

4. Какой чай называют желтым? 

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________
        5. Перечисли виды прессованного чая?

____________________________________________________________________________
5. Назови две основные разновидности кофейных зерен?
 ___________________________________________________________________________
Ф.И.___________________

Тема: « Кофе, чай, чайные напитки»                                                                                     
1.  Назови виды натурального жареного кофе? 

___________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________
2.  Сделай классификацию?

	Кофе натуральный жареный в зернах
	сорт

	
	
	
	

	Кофе натуральный жареный молотый
	
	
	
	

	Растворимый кофе
	
	
	

	Кофейные напитки
	
	
	


3.  Соедини стрелками

	Прессованный чай - кирпичный
	Прессованный чай - плиточный
	Прессованный чай - таблетированный

	ставится трафаретный оттиск

вкус резкий, терпкий и как будто чуть-чуть подожженный

На его производство идет грубый и огрубевший лист

вкус резкий, терпкий и как будто чуть-чуть подожженный

не разминается  руками 

не имеет особого аромата
	для   изготовления используется крошка
	таблетки массой 3—5 г

Оформлен  в дозированную, компактную форму

прессуется самая высококачественная крошка 

для   изготовления используется крошка


	ставится трафаретный оттиск

таблетки массой 3—5 г

 прессуется самая высококачественная крошка 
 не разминается  руками 
не имеет особого аромата 

	


Прессованный чай

 Кирпичный
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	Оформлен  в дозированную, компактную форму

вкус резкий, терпкий и как будто чуть-чуть подожженный

на его производство идет грубый и огрубевший лист
для   изготовления используется крошка


3. В зависимости от ферментации, как делят байховые чаи? 

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
4. Распредели чай по местам, в зависимости от распространения (употребления) в европейских странах.

Зеленый

Черный

Желтый
Красный
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