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Рецепт пирога «Утопленник»

Три стакана белом муки и 200 граммов сливочного масла смешиваются, за​тем рубятся ножом, затем кладут одно яйцо, полпалочки дрожжей и полстакана молока; снова ру​бят ножом. Комок теста топят в ледяной воде. Через сорок пять минут комок почему-то всплывает. Сыплют на стол 250 граммов сахарного песку и 200 граммов грецких орехов и с этой смесью рас​катывают тесто. Полученный валик режут на куски и ставят на противне в духовку на 15 минут.

