Приложение 8
Лабораторный опыт
«Влияние алкоголя на куриный белок».

1. Берём пробирку с готовым куриным белком (1 мл);

2. Добавляем 5 капель разбавленного спирта;

3. Наблюдаем, что происходит.

4. Результат: белок свернулся.

Вывод: при действии алкоголя на органическое вещество – белок, структура белка разрушается. Белок является строительным материалом для зародыша. Значит алкоголь может послужить возникновению уродств.
