Приложение 2.
Предмет «Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции»

Тематика занятий

Блок 1.Общие вопросы курса

   Модуль 1. Нормирование и определение качества сельскохозяйственных продуктов.

   Модуль 2. Научные принципы хранения продуктов.

Блок 2. Требования, предъявляемые к качеству зерна

   Модуль 1. Химический состав зерна и семян.

   Модуль 2. Общие показатели качества партий зерна и семян различных культур продовольственного, кормового и технического назначения.

   Модуль 3. Расчеты на зерно в зависимости от его качества. 

Блок 3. Теория и практика хранения семенного, продовольственного и кормового зерна

   Модуль 1. Характеристика зерновых масс как объектов хранения

   Модуль 2. Режимы и способы хранения зерновых масс.

   Модуль 3. Составление плана размещения зерна на хранение

Блок 4. Основы переработки зерна и маслосемян

 Модуль 1.  Переработка зерна в муку и крупу, основы производства растительного масла.

Блок 5. Хранение картофеля, овощей и плодов

   Модуль 1. Основы хранения картофеля, овощей и плодов.

   Модуль 2. Методы хранения овощей.

   Модуль 3. Составление плана размещения овощей и картофеля на хранение.

Блок 6. Переработка картофеля, овощей и плодов.

   Модуль 1. Способы переработки овощей, картофеля, плодов и факторы, влияющие на качество готовой продукции.

