Программированные карточки – задания по теме «Грибы»

( автор Е. В. Костерева, кандидат педагогических наук Псковский государственный педагогический институт им. С. М. Кирова)
Программированные задания предназначены для организации самостоятельной работы школьников с учебником и для выявления уровня усвоения учебного материала. Такие задания помогают осуществлять поэлементное усвоение учебного материала, обеспечивать контроль за уровнем и степенью усвоения материала каждым учеником.

Карточка № 1

1.
Какие из нижеперечисленных грибов относятся к пластинчатым?

2.
Какие  из нижеперечисленных грибов относятся к  трубчатым?

3.
Какие из перечисленных грибов являются съедобными?

4.
Какие из перечисленных грибов являются ядовитыми?

5.
Какие из трубчатых грибов являются съедобными?

6.
Какие из трубчатых грибов являются ядовитыми?

7.
Какие из пластинчатых грибов являются съедобными?

8.
Какие из пластинчатых грибов являются ядовитыми?

Ответы
1 – рыжик, 2 – масленок, 3 – бледная поганка, 4 – сыроежка, 5 – белый гриб,  6 – груздь,  7 – подберезовик,  8 – желчный гриб,  9 – шампиньон, 10 – ложная лисичка, 11 – подосиновик, 12 – опята, 13 – лисичка, 14 – волнушка, 15 – мухомор, 16 – моховик,  17 – ложные опята.

Карточка № 2

Задание: прочитайте текст карточки  и ответьте на вопрос, используя содержание отдельных пунктов раздела «Ответы». Перепишите порядковый номер каждого абзаца, а напротив проставьте номер (или номера) соответствуюего ответа.

1.
Из каких частей состоит шляпочный гриб?

2.
Чем образовано плодовое тело гриба?

3.
Что является главной частью шляпочного гриба?

4.
Как называется часть шляпочного гриба, образованная тонкими, ветвящимися белыми нитями, которые можно обнаружить, если слегка разрыть почву?

5.
Какое строение имеют клетки грибницы шляпочных грибов?

6.
Какое строение имеет пенёк?

7.
Какое строение имеет шляпка?

8.
Как называются грибы, нижний слой шляпки которых пронизан многочисленными трубочками?

9.
Как называются грибы, нижний слой шляпки которых пронизан многочисленными пластинками?

Ответы
1 – пластинчатые, 2 – одинаковые,  длинные клетки, расположенные в один ряд, 3 – грибница, 4 – чаще двуядерные, 5 – пенёк, 6 – верхний слой покрыт кожицей, окрашенной разными пигментами, 7 -–плодовое тело, 8 – не имеют пластид, 9 – нижний слой пронизан многочисленными трубочками, либо имеет многочисленные пластинки, 10 – шляпка, 11 – трубчатые.

Карточка № 3
1.
Как называется сожительство грибов с корнями деревьев?
а) паразитизмом

б) симбиозом

в) фотосинтезом

2.
Чем питаются грибы?
а) готовыми органическими веществами

б) производят органические вещества в процессе фотосинтеза

в) питаются органическими веществами отмерших организмов



3.
Как питаются грибы?
а) органические вещества всасываются вместе с водой и минеральными веществами из почвы

б) органические вещества всасываются из корней деревьев

в) часть органических веществ всасывается вместе с водой и минеральными веществами из почвы, а часть – из корней деревьев

4.
Какое микроскопическое строение имеет грибница шляпочных грибов?
а) состоит из одноядерных клеток, которые не содержат пластид

б) состоит из двуядерных клеток, которые имеют пластиды

в) состоит из двуядерных клеток, которые не содержат пластид

Карточка  № 4

1.
Какое микроскопическое строение имеет грибница мукора?
а) состоит из одноядерных клеток, которые не содержат пластид

б) состоит из одной сильно разросшейся клетки с множеством ядер в цитоплазме, пластиды отсутствуют

в) состоит из двуядерных клеток, которые не содержат пластид

2.
Как размножается мукор?
а) спорами, созревающими в трубочках шляпки

б) спорами, созревающими в округлых головках, которые образуются на расширяющихся концах нитей грибницы

в) размножаются спорами, созревающими на пластинках шляпки

3.
Чем питается мукор?
а) питается органическими веществами отмерших организмов

б) готовыми органическими веществами

в) производит из минеральных веществ органические, которые и использует для питания

4.
Как питается мукор?
а) часть органических веществ всасывается с водой и минеральными веществами из почвы, а часть – из корней деревьев

б) органические вещества всасываются вместе с водой и минеральными веществами из почвы

в) органические вещества всасываются вместе с водой из пищевых продуктов

Карточка № 5

1.
Как называются грибы, которые поселяются в организме растения и питаются его соками?

2.
Как происходит заражение растений головней?

3.
Как можно уничтожить споры головни?

4.
Какие грибы разрушают древесину деревьев, принося огромный вред лесному хозяйству?

5.
Как происходит заражение растений грибом, который разрушает древесину?

6.
Как можно предупредить заражение деревьев дереворазрушающими грибами

Ответы
1 – споры проникают через поврежденные участки коры и проникают в грибницу, которая распространяется по древесине и разрушает её, 2 – грибы – трутовики, 3 – зерно перед посевом необходимо протравить слабым раствором формалина, 4 – плесневые грибы, 5 – вместе с зерном споры попадают в землю и прорастают в нити грибницы, которая проникает в проростки растений и растёт внутри стебля, питаясь его соками, 6 – грибы паразиты, 7 – нужно охранять деревья от поломок ветвей и повреждений коры, сбивать и сжигать плодовые тела.

Карточка  № 6
1.
Какое микроскопическое строение имеет грибница пеницилла?
а) ветвящиеся нити разделены перегородками на отдельные клетки

б) состоит из одной сильно разросшейся клетки с множеством ядер

2.
Как размножается пеницилл
а) спорами, созревающими в округлых головках

б) спорами, созревающими в трубочках или на пластинках шляпки 

в) спорами, созревающими в кисточках, которые образуются на концах некоторых нитей грибницы

3.
Каково микроскопическое строение дрожжей?
а) клетки имеют вид шариков

б) состоят из одной сильно разросшейся клетки

в) состоят из отдельных, сильно вытянутых клеток

4.
Как размножаются дрожжи?
а) спорами

б) почкованием клеток

в) слиянием гамет

5.
Какой гриб используется человеком для получения лекарств?
а) мукор

б) пеницилл

в) дрожжи

Карточка №  7

Учащиеся выполняют работу по вариантам, они должны выбрать в тезисах признаки, характерные: 1 вариант – для гриба-пеницилла, 2 вариант – для гриба – подосиновика, 3 вариант – для гриба – трутовика.

№
Тезисы:
пеницилл
подосиновик
трутовик

1
Грибница гриба состоит из ветвящихся нитей, разделенных на отдельные клетки




2
Грибница гриба состоит из двуядерных клеток, которые не содержат пластид




3
Плодовое тело гриба обычно имеет форму копыта и бывает очень твердым




4
Грибы питаются готовыми органическими веществами




5
Гриб питается органическими веществами живого  растения




6
Гриб питается органическими веществами, которые всасываются вместе с водой и минеральными солями из почвы, а часть получает из корней деревьев




7
Гриб питается органическими веществами, которые всасывает с водой из пищевых продуктов или из почвы.




8
Гриб размножается спорами, которые созревают в трубочках шляпки.




9
Гриб размножается спорами, которые созревают на кончиках нитей грибницы в мелких кисточках.




10
Клетки гриба не содержат хлорофилла.




11
Грибы специально выращивают, чтобы получить из них ценное лекарство.




12
Грибы причиняют большой вред лесному хозяйству.




13
Между корнями деревьев и грибницей устанавливается тесная связь, полезная как одному, так и другому организму.




Организация  экскурсии по изучению грибов


Одной из организационных форм обучения биологии, позволяющей изучать объекты,  явления  и закономерности  непосредственно в природе, является экскурсия. Экскурсии широко вошли в практику  преподования,  включены в школьную программу по биологии.  


В то  же время, обнаруживается необходимость в проведении внепрограммных (внеклассных) экскурсий, не обязательных для всех учащихся, которые можно организовать при проведении элективного курса по биологии. Опыт показывает, что они являются важным средством развития познавательного  интереса, способствует расширению биологического кругозора,    помогают  учащимся осмыслить сложные взаимосвязи организма со средой обитания, глубже проникнуть в мир  живой природы, лучше его понять.


Задачи экскурсии: закрепить знания учащихся о строении грибов и их биологических     особенностях, связанных с условиями  обитания; расширить  знания  о роли грибов  в природе  и жизни человека; научить школьников отличать съедобные грибы  от ядовитых;  продолжить  воспитание бережного отношения к окружающей природе.


Оборудование: корзинка, нож с широким  лезвием  для  выкапывания  грибов   или  срезания их с  субстрата; бумага, в которую отдельно заворачивается каждый вид гриба; картонные коробки  для сбора плодовых  тел зрелых грибов;  кусочки бумаги 5х 6 см  для этикеток; блокноты, карандаши, линейки.


При подготовке  к экскурсии важно восстановить в памяти учащихся основные сведения о строении, размножении,  условиях обитания грибов. С этой целью  рекомендуется учащимся прочитать статью “Грибы” в “Энциклопедическом словаре юного натуралиста” (М:Педагогика, 1981).

   Лучшими местами  для проведения такой экскурсии являются дубняки, вторичные березняки и кедровые леса  на южных склонах. Следует избегать дубняков с мощным покровом трав. Грибы растут там, где мало кустарников, ттравяной покров  не густой,  состоит из мелких трав, где есть участки с мёртвым покровом,  с обнажённойй почвой. Время   проведения экскурсии  может быть различным: грибы растут с первой половины мая до конца октября, т.е. почти  в течении 6 месяцев.

 Непосредственно перед экскурсией   проводится  беседа о задачах  экскурсии, сообщатся её план, напоминаются правила  поведенияя, отмечая, что  в  лесу нельзя громко шуметь, ломать деревья и кустарники, разжигать костёр, уходить далеко от группы.

   По дороге в лес, опираясь на личный опыт учащихся,  педагог рассказывает о том, что в  последнее  время грибные походы  являются широко  распостранённым видом отдыха. Люди издавна используют  грибы   как продукт питания. Сведения о их сохранились  в книгах, написанных в глубокой древности. Отмечаем  также, что грибы издавна считаются деликатесом русской кухни.их едят солёными, варёными, маринованными, жареными, в пирогах, в соусах и.т.д. Хорошо приготовленные съедобные грибы – очень вкусная, сытная и питательная пища. Грибы богаты белками, соднржат значительное количество жиров и углеводов, витаминов и других ценных для организма человека веществ. Учащимся также предлагается провести конкурс на на лучшего  знатока загадок, поговорок о грибах. Такой конкурс проходит  всегда оживлённо  и занимает время до основноой части экскурсии.

   На экскурсионной площадке, находя шляпочный гриб, проводится  беседа об особенностях его строения, отмечая, что в обыденной жизни грибом называют плодовое тело.  Учащимся рассматривают его внешний вид (ножку, шляпку), вспоминают, что  грибы не способны образовывать органические вещества из неорганических путём фотосинтеза  и нуждаются для своего развития в готовом органическом веществе, которое берут из почвы (разложившиеся растительные остатки, перегной). Очистив  лесную подстилку,  педагог демонстрирует гифы, хорошо видимые на почве в виде плесени. Сообщаем,  что мицелий, или грибница, – скрытая от глаз наблюдателя – часть гриба; она располагается в почве на  глубине 6-12 см. грибы обнаруживаются только тогда, когда на грибнице появляются их плодовые тела. Обратив внимание, что  при  разрушении гибнет грибной организм, педагог демонстрирует правильные приёмы сбора грибов, объясняя, что для  этого нужно осторожно подрезать плодовое тело ножом или открутить его, т.е. повернуть  2-3 раза вокруг оси и потянуть вверх, образовавшуюся  ямку  засыпать землёй и слегка притоптать.

Затем учащимся составляют примерный план характеристики гриба:

1) высота гриба

2) характеристика шляпки (её диаметр; форма выпуклая, вогнутая; окраска;покрыта ли она чешуйками или гладкая, голая;  нет ли в ней млечного сока; какого цвета мякоть, не изменяет ли она своей первоначальной окраски; есть ли запах; каково строение шляпки – трубчатое  или пластинчатое);

3) характеристика ножки (высота и толщина, цвет, форма, наличие кольца, полая она или с мякотью);

4) место произрастания (в каком лесу, под каким деревом, на каком месте);

5) время нахождения (указывается точно дата).

Далее  учащиеся знакомятся с разнообразием грибов. В первую очередь учитель показавает ядовитые грибы. гриба, рассказывает о первой помощи при отравлениях.  В процессе беседы, важно отметить, что как съедобные, так и ядовитые грибы надо охранять,  беречь грибные места от неразумного, хищного истребления. Ведь ядовитые грибы входят в состав природных биогеноценозов, они нужны многим животным.

     На следующем этапе экскурсии учащиеся, разбившись на группы по 3-5 человек, обследуют окрестности с целью сбора грибов. Через 20-30 минут учащиеся собираются в назначенном месте и выполняют работу по определению грибов. При этом используются самодельные карточки с изображением и описанием грибов и определитель грибов. Для каждого гриба заполняется этикетка с указанием его полного названия, местонахождения, даты сбора. На обратной стороне этикетки записываются основные сведения о грибе, его внешнем виде. Собранные грибы укладываются в корзину, отдельные коробки, чтобы их можно было доставить в школу для изготовления влажных препаратов. Во время экскурсии можно обнаружить так называемые “ведьмины кольца”. Объясняя их происхождение, учитель отмечает, что гифы гриба растут равномерно во все стороны по радиусу, если не встречают каких либо препятствий. Ежегодно грибница нарастает по кругу от 10 до 20-30 см. в центральной части круга старый мицелий отмирает, и плодовые тела образуются по кругу в виде кольца. В старину появление грибов в виде такого кольца приписывали “нечистой силе”, и колдовству ведьм.


 По окончании экскурсии проводится итоговую беседа по вопросам:  знанием каких биологических особенностей следует руководствоваться  при поиске грибных мест? Как и где растут грибы? Всегда ли в лесу можно найти грибы? Почему? Что неоходимо предпринимать при подозрении на отравление грибами? 

Практическая работа «Изучение морфологии и физиологии дрожжевых грибов»

( Автор Е.В.Селиванов, сотрудник Алтайского государственного медицинского института)

     Как известно, дрожи широко распрастранены в природе. Они активно живут там, где много растворимых источников углерода (сахаров, спиртов)  – в соках,  сиропе, мёде, нектаре цветов, на плодах, поверхности листьев, в почве и воде. Хотя дрожжи не вырабатывают токсических веществ, но, размножаясь на пищевых продуктах, они могут изменять их вкус, запах, цвет, а некоторые вызывают тяжёлые заболевания человека и животныъх. Несмотря на большое разнообразие дрожжей, практическое значение для человека имеют лишь представители рода сахаромицетов. Этот род вкючает около 40 видов.  Все они образуют путём почкования сферические или эллепсовидные клетки, производят аскоспоры в асках и обладают способностью эффективно превращать сахара в спирт.

Работа № 1 Выращивание дрожжей в культуре на питательных средах.
     Для получения физиологически полноценных дрожжевых клеток и их изучения нужна хорошо растущая культура, поэтому  колонии дрожжей целесообразно выращивать на агаре или желатине. 

Рецепт картофеле – глюкозного агара (КГА): 10 г очищенного картофеля натереть на тёрке, добавиьть 30 мл воды и оставить на ночь в холодильнике. Утром отфильтровать через втрое сложенную марлю, к фильтрату прибавить 70 мл воды и 2г глюкозы (или 25 г желатина), через час довести до кипения и кипятить на малом огне 5 – 10 минут, после чего разлить в стерильные чашки Петри. Чашки стерилизуют так: в обе половинки наливают немного спирта и поджигают, по окончании горения сразу закрывают. Когда агар застынет, можно производитбь посев. Для этого берут 1г прессованных дрожжей и разводят в столовой ложке кипячёной воды, затем 10 –15 капель полученной взвеси переносят в приготовленную чашку Петри с питательной средой. Через неделю вся поверхность агара будет покрыта растущими дрожжами. Полученные колонии используют для дальнейших работ по изучению морфологии и физиологии дрожжей.

Работа № 2 «Изучение морфологии и физиологии дрожжевых грибов»

    Строение дрожжевой клетки удобнее всего изучать на  окрашенных препаратах, которые легко изготовить. Весь процесс состоит из нескольких этапов: 

1. Приготовление мазка. На поверхность чистого предмнтного стекла наносят каплю воды. Препаровальной иглой захватывают дрожжевую колонию и переносят в воду. Тщательно размешивая до получения однородной  суспензии, дают высохнуть. 

2.Фиксация мазка. Стекло с приготовленным мазком проводят 2-3 раза через пламя спиртовки мазком вверх. Чтобы проверить, правильно ли зафиксирлован мазок, необходимо сразу после фиксации дотронуться стеклом до тыльной поверхности кисти (стекло должно быть тёплым, если оно холодное или жжёт руку – мазок зафиксирован неправильно).

3.Окраска мазка. Предварительно из промакательной бумаги нарезать прямоугольники размером 2*3 см, пропитать ихразведёнными 1:1 фиолетовыми чернилами, затем высушить. Бумажку кладут на мазок и смачивают 4-5 каплями воды, через 15-20 минут её удаляют, остатки краски смывают водой. Готовый окрашенный и высушенный мазок изучают под микроскопом при большом увеличении. 

    Дрожжи в процессе жизнедеятельности способны запасать питательные вещества, которые видны в клетке в виде гранул и зёрнышек. Эти вещества можно обнаружить с помощью такой раекции: вышеописанным способом готовят мазок,  но не окрашивают его, а заливают раствором йода на 5 минут 1 мл йода на 3 мл воды).

Практическая работа  «Изучение жизнедеятельности хищных грибов»
( Автор Е.В.Селиванов, сотрудник Алтайского государственного медицинского института)

      Хищные грибы широко распрастранены на земном шаре. Их главным местообитанием является почва и органические вещества, контактирующие с почвой. Основной причиной для выделения их в группу послужила способность питаться нематодами (круглые черви, многие из них являются паразитами растений, животных). В отсутствии нематод эти грибы питаются как сапрофиты, при наличии – охотятся на живых червей. Поскольку хищные грибы спобобны активно захватывать и активно уничтожать свою добычу, у них выработалось несколько типов ловчих приспособлений: 

1. Ловушка из липких петель, которая действует по типу липкой бумаги для мух. Коснувшись петли,  нематода сразу прилипает, гриб выделяет ядовитое вещество – нематотоксин, и через 1-2 часа червь погибает.

2. Ловушка из липких почек, которая похожа на предыдущую ловушку, но отличается строением ловчей сети.

3. Пассивное кольцо, в котором нематода застревает и с ещё большей силой продвигается вперёд, окончательно втискиваясь в кольцо.

4. Активное кольцо. Действие этой ловушки напоминает лассо американских ковбоев. Стоит нематоде просунуться в кольцо, его клетки быстро разбухают, и сжимают нематоду, которая погибает и  заполняется гифами гриба.

      Хищные грибы легко выделить почти из всех типов гниющего растительного материала: листового перегноя, гниющей листовой подстилки леса, садового комписта, гниющей древесины, трухлявых пней. Наиболее удачные культуры получаются из конского и коровьего навоза. Материал собирают в пробирки или широкогорлые банки и плотно закрывают, чтобы сохранить во влажном состоянии до закладки культур. Для работы достаточно 40-50 г исследуемого материала. Следует учитиыать, что не из каждой взятой пробы обязательно вырастут хищные грибы. Сроки появления хищных грибов на питательной смеси могут колебаться от нескольких дней до нескольких месяцев.  Особенно задерживает их рост недостаток нематод, поэтому их следует вносить дополнительно. Получить нематоды нетрудно. Немного материала, содержащего нематоды (лесная подстилка, почва, растения, зараженные нематодами) заворачивают в кисею, помещают в воронку, заполненную водой, на конце которой надета трубка с зажимом, и оставляют на сутки. Наматоды проникают сквозь ткань и оседают в нижней части воронки. Через сутки зажим открывают и сливают в пробирку 5-8 мл воды, содержащей нематоды, которыми и кормят грибы. Полученные таким образом культуры хищных грибов  лучше всего хранить в кастрюле с закрытой крышкой, на дно которой наливают немного воды, в тёмном прохладном месте. Для изучения ловчих приспособлений хищных грибов необходимо иметь культуру этих организмов, выделенную из различного гниющего материала. Питательная среда должна содержать мало сахара, но много азота  белка, что стимулирует обраование ловчих аппаратов. Для этого лучше всего подходит кукурузный и гороховый агар.

 Кукурузный агар:  2г измельчённых в кофемолке зёрен кукурузы заливают 120 мл воды. Нагревают до 70-80 градусов Цельсия ивыдерживают при такой температуре около часа. Затем охлаждают, фильтруют и добавляют 20 г желатина (или 2 г агара). Нагревают, но не кипятят.

 Гороховый агар: 25 г цельных зёрен гороха кипятят 30 минут в 500 мл воды. Полученный экстракт фильтруют. Отдельно к 250 мл воды добавляют 9,5 г агара (или 100 г желатина) и нагревают до кипения, после чего в полученную смесь вливают смесь ии кипятят ещё 2-3 минуты.  

После приготовления агара необходимо простерилизовать питательную среду. В данном случае уместно (и наиболее просто) познакомить учащихся с методом дробной стерилизации (метод Тиндаля): в кастрюлю налить воду и поместить в неё колбу  с питательной средой. Кипятить 45 минут с закрытой крышкой. Колба, в которой стерилизуется агар должна быть закрытой ватной пробкой. Процедуру кипячения повторить через сутки и проводить 3-4 дня подряд.

     Для закладки первичных культур небольшое количество собранного материала помещают в середину чашки Петри на слой агара, пинцетом, предварительно обожжённом в пламени спиртовки. Закладку материала целесообразно проводить сразу в три чашки, после чего их помещают в прохладное место.

    Для изготовления микропрепаратов чашки Петри вынимают, снимают крышки и внимательно осматривают поверхност агара, используя малые увеличения микроскопа. Найдя интересный участок, из культуры вырезают кусочек агара площадью 1 см и лезвием бритвы срезают с него поверхность. Причём, чем тоньше будет срез, тем лучше окажутся результаты. Тонкий срез агара помещают с каплей воды на предметное стекло, накрывают покровным стеклом и внимательно изучают. Сначала нужно найти грибной мицелий, затем стараются найти ловчие приспособления. Изучают движение по агару нематод и среди них ищут пойманных червей.

    Хищные грибы, как объект изучения, заслуживают интерес и внимание, так как в недалёком будущем им будет уделена огромная роль биологического метода борьбы с нематодами.

Зачёт – игра «Калейдоскоп грибов»

Для завершения факультативного курса по  биологии «Калейдоскоп грибов», учащимся предлагается сдать зачёт, который, по мнению автора, уместно провести в виде командной игры.  Для этого учащихся, прошедших данный курс, разбивают методом жеребьёвки на 2 команды. Каждая из команд должна пройти 11 занимательных конкурсов. В жюри могут быть одноклассники, старшеклассники,члены методических объединений и  администрации школы.

Конкурс № 1
Каждой команде дано 20 карточек с названиями изученных шляпочных грибов. Задание: расклассифицируйте названия грибов на пластинчатые и трубчатые. 

Конкурс № 2
Каждой команде дано 20 карточек с названиями изученных трутовых грибов. Задание: расклассифицируйте трутовики на съедобные и несъедобные.

Конкурс № 3
Каждой команде дано 10 карточек с названиями изученных деревоокрашивающих, складских и домовых грибов. Задание: расклассифицируйте грибы на складские и домовые.

Конкурс № 4
Каждой команде дано 6 карточек с названиями изученных деревоокрашивающих грибов. Задание: соотнести название гриба с цветом карточки, в который он окрашивает древесину.

Конкурс № 5

Командам даются картинки с ребусами, в которых скрыты названия различных грибов.

          козы* ляк                                                                                                муха*о море*

            ежи* овик                                                                                                 гнез + первая нота+овка

             звезда* овик                                                                                            скрипка** ица

            свинья** у шкаф*                                                                                   вес + ёлка

            паутина* ник                                                                                            масло* яд* та  

Конкурс № 6

Командам даётся задание вписать в таблицу названия грибов, начинающихся с приставки – под

Под
осиновик


берёзовик


груздок


молочник


дубовик

Конкурс № 7   «Загадки о грибах»

Под сосною у дорожки

Кто стоит среди травы?
Ножка есть, но нет сапожка, шляпка есть – нет головы. (гриб)

Растут на опушке рыжие подружки, 

А зовут их…(волнушки)

Что за гриб стоит на кочке

В красном бархатном платочке? (подосиновик)

А вот кто-то важный на беленькой ножке, 

Он с красною шляпкой на шляпке горошки. (мухомор)

Вдоль лесных дорожек много белых ножек

В шляпках разноцветных, издали приметных.

Собирай не мешкай! Это … (сыроежки)

Я родился в день дождливый под берёзой молодой, 

Круглый, гладенький, красивый, с ножкой толстой и прямой   (подберёзовик)

Конкурс № 8

Командам даётся задание вспомнить и записать в таблицу 2 названия гриба с суффиксом  – як, 2 названия гриба с суффиксом –ёнок, 3 названия гриба с суффиксом – ушк

Козл
як

Син


Оп
ёнок

Масл


Волн
ушка

Зелен


Говор


                                                                      Конкурс № 9

Впишите в таблицу второе названия грибов

Цезарский гриб -
Мухомор

Сатанинский гриб -
Болетус

Плачущий гриб -
Псатирелла

Гриб дама под вуалью -
Диктиофора

Желчный гриб -
Горчак

Конкурс №  10

В головоломке зашифрованы названия грибов, найдите ключ к разгадке и перечислите их.

Сарк
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Под

синовик

Гов
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Конкурс № 11 «Знаете  ли вы…»

Учитель для каждой команды начинает читать утверждение, которое начинается со слов «знаете ли вы..», если команда смогла продолжить утверждение своими словами, но правильно, то она получает дополнительный балл, если нет – учащиеся просто слушают новую и интересную информацию, пока жюри подводит итоги.

…что в Японии встречается оригинальный гриб. Вырастая на гнилых стволах буковых деревьев, он ярко светится в темноте. Сто квадратных сантиметров поверхности гриба дают столько света, что можно читать ночью.

…что в Южной Америке растет удивительный гриб – колокольчатый диктиофор. За ростом гриба можно наблюдать простым глазом, так как за два часа он увеличивается на полметра. Из-под его оранжевой шляпки опускается ажурное белое покрывало, и гриб начинает дурно пахнуть. Ночью из-под шляпки диктиофора струится изумрудный свет. «Вуаль»также светится неясным матовым светом. Живет этот гриб всего сутки. Наутро от него остается небольшой слизистый комочек.

…что самый большой древесный гриб массой 136 кг был найден в США в 1946 году.

… что в Родопах (Болгария) растет гриб-зонтик  высотой до метра.

…что есть грибы, которых естественной средой обитания является вода, разрастаясь, они могут закупоривать канализационные трубы и разрушать их.

… что леса средних широт земного шара и даже суровая тундра намного богаче съедобными грибами, чем  тропические джунгли.

…что некоторые  виды грибов вызывают  различные заболевания  растений, человека и животных. Лишай на теле,  белый налет во рту у младенца, парша на плодах яблонь и клубнях картофеля,  ржавчина  на листьях пшеницы  – это тоже грибы.

…что на земном шаре  обитает  свыше 100 000  видов грибов, однако, вступать в симбиоз с растениями способны немногие  из них. Причем один и тот же вид деревьев может вступить в симбиоз со многими грибами, например, корни сосны обыкновенной вступают в симбиоз более чем с 40 различными грибами.

…что существует опенок зимний или зимний гриб!  Как и осенние опята зимние развиваются  на отмирающей древесине.  Только происходит это поздней осенью или в начале зимы. Они  тоже образуют скопления  из множества грибков-зонтиков на тонкой ножке.  Зимние опята можно  варить, мариновать,  солить, сушить.

…что кроме съедобных и несъедобных  в почве обитает множество  таких грибов, которые не образуют плодовых тел, как шляпочные, но имеют  большое  значение в природе. Среди почвенных обитателей есть особая группа  хищных грибов, которые имеют в  грибнице специальные приспособления – ловушки,    в которые жертва попадает сама. Жертвами оказываются нематоды – очень мелкие круглые черви, являющиеся опасными паразитами человека, животных и растений.  Тело хищных грибов имеет хорошо развитый мицелий, но гифы образуют множество мелких петель, расположенных под прямым углом одна к другой. Петли чрезвычайно клейки, т.к. их клетки выделяют вязкую жидкость. Если нематода  попадет  в одну из  петель, она сразу  же приклеивается. Поймав  нематоду, гриб начинает ее «есть». От петли по направлению к червю отходит очень тоненький росточек, внедряется в нее  и  быстро там разрастается, образуя новые гифы, которые заполняют все тело нематоды. Под действием особых веществ, выделяемых грибом, круглый червь разрушается. В течение 24 часов от него остается один хитиновый  покров. Содержимое из гиф в теле нематоды возвращается в основное тело гриба. Опустевшие гифы и остатки нематоды разрушаются.

…что ближайший родственник хлебной плесени микроскопический гриб Эмпуза муска успешно охотится за мушками, хотя сам не способен сдвинуться с места. Этот гриб вызывает «мушиную холеру». У пораженной грибом мухи, на брюшке можно заметить белые полосы – это гифы гриба, проросшего в теле мухи. Гифа лопается, а конидия силой разрыва отбрасывается в пролетающую мимо муху. Поскольку этот «снаряд»живой, он начинает прорастать, образуя в теле мухи мицелий, который высасывает из нее все соки. Через два-три дня муха погибает от истощения. А гриб опять выставляет из тела мухи свои «пушки»и начинает обстрел.
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