ИНСТРУКТИВНАЯ КАРТА ЗАНЯТИЯ

Тема: Белки

Проблемный вопрос: Почему белок отождествляется с понятием "жизнь" ?

Вопрос №1 С чем связано огромное значение белков для живых организмов?

Схема№1.


СОСТАВ И СТРОЕНИЕ БЕЛКОВ 

Вопрос №2 Какие элементы входят в состав белка?

Схема №2 Элементный состав белков



Вопрос №3 На какие две составные группы делятся белки по составу?

Схема №3 Классы белков


Сравните относительные молекулярные массы белковых и небелковых соединений.

ВЫВОД: ____________________________________________________________________________

Вопрос №4 Хронология изучения белков. Записать даты, фамилии ученых и основной результат их работы

Дата
Ученый
Открытие

















Вопрос №5 Какие уровни организации белковой молекулы вы знаете? Запишите определения
Схема №4
 


Вопрос №6 На какие две составные группы делятся белки по строению? Укажите их различия.

Схема №5 Классы белков


ЛАБОРАТОРНАЯ РАБОТА

Цель: Изучение физических и химических свойств белков.

Методические указания: Провести лабораторные опыты и оформить результаты опытов в виде таблицы.

Что делали?
Что наблюдали?
Выводы

Опыт 1. Биуретовая реакция.

К раствору белка прилить 1-2 мл. раствора NaOH и несколько капель CuSO4



Опыт 2. Ксантопротеиновая реакция 

К раствору белка прилить 1мл. [HNO3] Осторожно!!!



Опыт 3. Качественное определение серы в белках.

Подожгите шерстяные и шелковые волокна. Определите запах.



Опыт 4. Денатурация белка

Проводится по отдельному заданию для микрогрупп:



1 группа – Денатурация крови C2H5OH

2 группа – Денатурация молока CH3СOОH
3 группа – Денатурация яичного белка температурой

4 группа – Денатурация яичного белка NaCl
5 группа – Денатурация яичного белка солью тяжелого металла (CH3СOО)2Pb

6 группа – Денатурация яичного белка (NH4)2SO4
Денатурация – это_____________________________________________________________________

Сравните два вида денатурации, в чем их различие?________________________________________

_____________________________________________________________________________________

Какие факторы вызывают денатурацию? Всегда ли денатурация отрицательна?

1. _________________________________

3. _________________________________

2. _________________________________

4. _________________________________

Вопрос №7 О каком химическом свойстве белка идет речь? Какая структура белка при этом разрушается? Что является конечным продуктом в этом процессе?

Рассказ – подсказка: Под действием ферментов, а также водных растворов кислот, щелочей происходит разрушение первичной структуры белка в результате гидролиза пептидных связей. Процесс приводит к образованию пептидов и аминокислот. Это свойство белка является основой процесса пищеварения. В организм человека ежесуточно должно поступать с пищей 60 – 80 г белка. В желудке под действием ферментов и соляной кислоты белок разрушается до аминокислот. Попадая в кровь, они разносятся по всем клеткам организма, где участвуют в строительстве собственных белковых молекул, свойственных только данному виду. 

ИССЛЕДОВАНИЯ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ НА СОДЕРЖАНИЕ БЕЛКА

Вопрос № 8   Как можно доказать наличие белков в пищевых продуктах? 

Каждая микрогруппа выполняет свой вариант задания и делает выводы устно.

I группа

II группа

III группа

Мясной

бульон

Вытяжка

грибов

Отвар

гороха







IV группа

V группа

VI группа

Рыбный

бульон

Отвар

фасоли

Молоко

Ключевые понятия:

Денатурация

Фибриллярный белок

Глобулярный белок

Пептидная связь

Полипептид

Протеин

Протеид

ЗАКРЕПЛЕНИЕ

Проблемный вопрос: Почему белок отождествляется с понятием "жизнь" ?

Вывод: __________________________________________________________________

________________________________________________________________________

Домашнее задание:

1. Глава 20 Тема 20.3 "Белки" стр. 311 -314. Вопросы после параграфа

2. Выполнить письменно в тетради: 

а) Выберите три любые аминокислоты и составьте формулы всех образуемых ими трипептидов.

б) Задача: рассчитать какую примерно молекулярную массу будет иметь белок, содержащий 0,32% серы, если предположить, что в его молекуле содержится только один остаток аминокислоты, содержащий атом серы.

БЕЛОК





















































ФУНКЦИИ БЕЛКОВ
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СТРУКТУРНЫЕ УРОВНИ ОРГАНИЗАЦИИ БЕЛКОВОЙ МОЛЕКУЛЫ
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