Приложение №3

Демонстрация №3

Опыт №1. Свертывание белков при кипячении.

В пробирку поместите 5 капель раствора яичного белка и нагрейте до кипячения. Содержимое пробирки белка и нагрейте до кипения. Содержимое пробирки охладите и попытайтесь растворить в воде.

Вопросы:

· Какие изменения происходят в структуре белка при нагревании? Меняется ли первичная структура?

· Как называется процесс свертывания белка?

· Почему свернувшийся белок не растворяется в воде?

Опыт №2. Биуретовая реакция.

В пробирку поместите 5 капель раствора яичного белка и столько же 20% раствора гидрооксида натрия. Добавьте 2 капли 2 % раствора сульфата меди (II). Появиться красно-фиолетовая окраска.

Вопросы:

· Можно ли считать эту реакцию качественной на белок?

