	Вид изделия
	Сырье, производство
	Ассортимент
	Требования к качеству

	Варенье
	Ягоды, плоды, дыни, лепестки роз, грецкие орехи однократно или многократно уваривают в сахарном или сахоропаточном сиропе с добавлением или без добавления пищевых кислот и пряностей.
	Клубничное,

вишневое, 

абрикосовое и т.д.
	Пастеризованное, стерилизованное.

Экстра сорт – плоды или ягоды равные по величине, сохранившие форму, несморщенные, распределены равномерно в сахарном сиропе.

Высший сорт - допускаются плоды с треснувшей кожицей;

1 сорт – плоды недостаточно проварены или разварены.

Засахаривание, плесень, брожение, хруст на зубах, посторонний привкус и запах –не допускается.

	Повидло
	Уваривание плодово-ягодного пюре с сахаром или сахаропаточным сиропом с добавлением или без добавления пектина и кислот.
	Яблочное, сливовое, айва и т.д.
	Стерилизованное, нестерилизованное в/с и 1-го сорта.

Консистенция густая, мажущая, плотная.

Засахаривание - не допускается.

	Джем
	Уваривание плодов и ягод с сахаром и сахаропаточным сиропом до желеобразного состояния с добавлением или без добавления желирующих веществ
	Ассорти
	Стерилизованный, нестерилизованный в/с и 1-го сорта.

Мажущая масса не протертых плодов и ягод, не растекающаяся по поверхности.

	Цукаты
	Плоды, проваренные в сахарном сиропе, подсушенные и обсыпанные сахаром-песком или глазированные
	Апельсин, лимон и т.д.
	

	Мармелад
	Фруктово-ягодное пюре уваривают с сахаром и студнеобразователями (пектин, агароид, желатин) 
	Фруктово-ягодный;

Желейный;

Желейно-фруктовый.

Резной, формовой, пластовый, жевательный.
	

	Пастила:

клеевая 

заварная

бесклеевая
	Фруктово-ягодное пюре, яичные белки и сахар взбивают, смешивают с горячим желирующим сиропом.

Сбивание яблочного пюре с сахаром, яичными белками с добавлением желирующей основы (сахароагаропаточный)

В сбитую фруктово-ягодную сахарную смесь добавляют горячую мармеладную массу.

Пюре сбивают с сахаром и яичным белком без стабилизаторов структуры
	Резная,

Отливная (зефир – 2-3 раза больше белков)

Пластовая

Резная

Рулетная

Детская

Белевская рулетная
	Губчатая структура, мягкая, нежная консистенция.

	Жевательная резинка
	Изделие, состоящее из эластичной основы (смола деревьев или полимеры), вкусовых веществ и ароматизаторов, пищевых и лечебно-профилактических добавок
	Дирол

Орбит

Стиморол – зарубежные компании на базе российских акционерных обществ
	Маркировка:

- рекомендации по использованию;

- информация о противопоказаниях к применению;

- надпись «зарегистрировано Минздравсоцразвития России» и его номер.


