


Самый «главный» из наших грибов – это белый гриб, боровик.


До чего же он красив! Шляпка коричневая, будто поджарилась на солнышке, ножка толстенькая, упругая, крепкая.


А как вкусен белый гриб! И жареный и в супе, и маринованный – просто объеденье!


Искать  белые  грибы надо не спеша.


Увидишь один – нагнись, посмотри вокруг. Непременно найдёшь рядом ещё, потому что чаще всего грибы растут семьями. А вот раскапывать мох не надо. А то повредишь грибницу, на которой они вырастают. Не стоит из–за одного маленького гриба губить другие грибы
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БОРОВИК




С конца июня и до самых морозов пестреют в лесу сыроежки. Давай сразу договоримся: сырыми есть их не будем. И даже пробовать не станем. Ведь сыроежками эти грибы называют потому, что они любят сырые места, сухости не переносят.


Весело становится в лесу от их разноцветных шапочек – красных, желтых. Малиновых, зелёных, коричневых. Точно лесной детский сад в разноцветных панамках вышел на прогулку.


Сыроежки солят, жарят, варят из них суп. А собирать их – одно удовольствие: нашёл полянку – и через полчаса корзина полная. Клади их туда осторожно – ломкие, хрупкие эти грибы.
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