Приложение № 3

Оценочный лист

	№ п\п
	Ф.И.О.

участника
	Теоретич.

тур

20 баллов


	Практический тур
	Общее кол-во баллов

	
	
	
	Личная гигиена

8 баллов
	Ор-ция рабочего места

5 баллов
	Работа с технолог.

Картой

5 баллов
	Соблюдение правил ТБ

5 баллов
	Подготовка продуктов

5 баллов
	Первичная  Обработка овощей  

5 баллов
	Нарезка овощей

20 баллов
	Подача  

5 баллов
	Качество готового блюда 

11 баллов
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