                            Приложение 4

2.5 (стр.41-42)  УГЛЕВОДЫ
                                                         ↓

                                     ( ≈ 5% →КлЖ,   до 90% →КлР.)

1.  Элементарный хим. состав: С, Н, О.
2.  Общая формула - Сn(Н2О)m → «угле / воды»
3.  Конечные продукты распада: СО2 + Н2О 
4.  БИОПОЛИМЕРЫ → мономеры = МОНОСАХАРИДЫ
                                            Классификация
                Простые сахара                                   Сложные сахара
                                 ↓                                                                               

                                 МОНО-                                            ДИ-                                ПОЛИ-

                            САХАРИДЫ                                 САХАРИДЫ                 САХАРИДЫ 
                                             МОНОСАХАРИДЫ
· С3 – триозы ( молочная кислота → С3Н6О3)
· С5 – пентозы ( рибоза – в РНК, дезоксирибоза – в ДНК)

· С6 – гексозы ( - Гл = виноградный сахар 

                                        (основной источник Е → 1 гр. + О2 → ≈17,6 кДж Е)
                                    - Фр = фруктовый сахар → в мёде – до 50%
                                    - Галактоза = молочный сахар

                                    - Манноза 
                                                  ДИСАХАРИДЫ
· Гл + Гл = МАЛЬТОЗА
· Гл + Фр = САХАРОЗА (свекловичный или тростниковый сахар)

· Гл + Гал = ЛАКТОЗА (молочный сахар)
                                                                ПОЛИСАХАРИДЫ

               в КЛ растений:                  в КЛ животных:                 в КЛ грибов:
а) Целлюлоза=клетчатка                            а)  Гликоген                         а)  Гликоген

           структурная ф-я                              запасающая ф-я                          запасающая ф-я
б)  Крахмал                                                 (резервный углевод)                   (резервный углевод)

                                                                          б)   Хитин                             б)    Хитин
   запасающая ф-я                                   
 (резервный углевод)                                    структурная ф-я                        структурная ф-я
в)  Пектиновые вещ-ва                              (в покровах                                  (в оболочках                     
                                                                             членистоногих)                                       клеток)                                                                 
             в оболочках КЛ                                  
         красных водорослей                          
                 ↓                                                                                                            
          агар-агар ≈ желатин                                                                                         
                                                 Свойства:
по мере увеличения длины полисахаридной цепи её
молекулярная масса возрастает, а растворимость и сладкий вкус – уменьшаются
