Приложение №4 Оценочный лист «Экспертиза чая»
	№

п/п
	Оценочные критерии
	Образец

	
	
	№1
	№2

	1
	Состояние упаковочного материала, а) Состояние упаковки: -наличие фольги; -наличие ГОСТа; -производитель; -характеристика вкусовых качеств на форзаце; -способ приготовления,
	
	

	2
	Качество сухой чайной продукции, а) без примесей; б) с примесями в виде: опилок, сухих веточек, цветков, плодов.
	
	

	3
	Наличие пенки, а) легче и в большом количестве образует пену. Цвет желтовато - коричневой пены, б) слишком белая и обычная пена.
	
	

	4
	Запах, а) приятный; б) полностью отсутствуют; в) со слабым запахом;
	
	

	5
	Цвет, а) яркий темно-оранжевый с красноватым оттенком;'б) темно густо-окрашенный или тускло-коричневый.
	
	

	6
	Вкус, а) полностью отсутствует; б) приятный, терпковатый.
	
	


