Приложение №2    Оценочный лист:  «Экспертиза хлебобулочных изделий»

	Оценочные факторы
	    Образец №1
	 Образец №2

	1 Внешний вид (пористость ,цвет)
	
	

	2 Запах 
	
	

	 3 Деформация мякоти (принимает ли первоначальный вид мякоть после нажатие);
	
	

	4)Вкус:
	
	


