Приложение № 3

Карточка № 1:

1. Определение и состав белков.   
2. История открытия белков.   (стр. 205)        
3. Классификация белков: 

а). по составу;                    

б). по функциям (сообщения уч-ся)                
4. Структура белков (1ая, 2ая, 3ая, 4ая).   (стр. 206 - 207).   
Карточка № 2:

1. Физические свойства белков.    

2. Денатурация белков     (стр.208)                

3. Хим. Свойства белков:                   
  (взаимодействие белков со щёлочью и кислотой).

Уравнение реакции образования дипептида: (глицин + цистеин). (стр.205)

4. Гидролиз белков. (написать уравнение реакции).  (стр. 208).
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