Приложение №2
Результаты исследования на содержания нитратов в овощах

Для исследования на содержания нитратов были выбраны картофель, томат, морковь и свекла. Данные продукты были измельчены, из них получен сок. Реактивом на нитрат-ион является дифениламин в серной кислоте, дающей синее окрашивание. Полученный сок  разделили на две части. Одна была опытной – к ней приливал раствор дифениламина в серной кислоте, а вторая была стандартной для сравнения.

Результаты оказались следующими: наибольшее окрашивание, а соответственно содержание нитратов оказалось в помидоре и картофеле. Сок моркови и свеклы дал небольшое окрашивание. Полученные результаты отражены на следующей диаграмме.(слайд № 11)
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