Приложение 2

Н.В. Корепанова, И.А. Липчанская

ОХРАНА ЖИЗНИ И ЗДОРОВЬЯ ДЕТЕЙ

Дата проверки:______________                                               Группа:__________________________

                                                                                             Воспитатели:__________________________

                                                                                              _____________________________________

Создание условий в группе для охраны жизни и здоровья детей

	№
	Вопросы для изучения
	да
	нет
	частично

	1
	Закреплена ли мебель, оборудование, ее целостность
	
	
	

	2
	Состояние полов и потолка, окон, фрамуг
	
	
	

	3
	Освещенность помещений, электропроводка
	
	
	

	4
	Состояние пособий для занятий (ножницы, кисти и др.)
	
	
	

	5
	Нет травмоопасных игрушек. Состояние игрового материала
	
	
	

	6
	Подбор растений, стекло на аквариумах, оборудование для труда
	
	
	


Состояние участка

	№
	Вопросы для изучения
	да
	нет
	частично

	1
	Санитарное состояние участка
	
	
	

	2
	Безопасность проведения прогулок
	
	
	

	3
	Состояние оборудования участка
	
	
	

	4
	Содержание и состояние выносного материала
	
	
	


Организация деятельности детей в течении дня

	№
	Вопросы для изучения
	да
	нет
	частично

	1
	Как проходит раздача и прием пищи в группах
	
	
	

	2
	Проведение утренней гимнастики, физзанятий, состояние оборудования
	
	
	

	3
	Выход детей на прогулку, приход с прогулки (мокрые дети и т.п.)
	
	
	

	4
	Проведение закаливания, состояние оборудования
	
	
	

	5
	Состояние одежды, обуви детей. Наличие на одежде опасных предметов (значки и т.п.)
	
	
	

	6
	Работа с родителями, заведующей, воспитателями по вопросам охраны жизни и здоровья детей
	
	
	


Организация питания

	№
	Вопросы для изучения
	да
	нет
	частично

	1
	Гигиеническая обстановка:
Санитарное состояние;

Проветривание;

Размещение столовой мебели;

Выполнение режима питания.
	
	
	

	2
	Сервировка стола:

Учет требований сервировки стола и возраста детей;

Эстетика сервировки;

Оценка деятельности дежурных.
	
	
	

	3
	Согласованность в работе взрослых и их руководство организацией питания:

Подготовка детей к приему пищи;

Организация гигиенических процедур;

Внешний вид детей, настроение и общение;

Обстановка в группе во время приема пищи;

Навыки пользования столовыми приборами (ложка, вилка, нож);

Культура поведения за столом (есть ли у детей плохие привычки, их причины);

Врачебные назначения по индивидуальному питанию и их выполнение;

Вносятся ли изменения в рацион питания с учетом потребностей, функциональных изменений организма, аппетита детей и состояния их здоровья.
	
	
	

	4
	Общение воспитателя с детьми во время приема пищи:

Умение преподнести блюдо (нелюбимое, новое);

Обращение внимания на вкусно приготовленную пищу, ее внешний вид;

Обучение правилам поведения за столом.
	
	
	


     ( - высокий уровень                                                                           проверил: ____________________

      ( - средний уровень

  Δ- низкий уровень

