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Приложение 1.                      
                                 Учебно-тематический план

	№

п/п
	№
	Тема
	Теоретическая часть
	Практическая часть
	Кол-во 

часов


Введение (1 час)

	1
	
	 Введение                                       
	Химия вокруг нас. Человек среди химических реакций.
	«Шесть правил техники безопасности»
	1


Тема № 1. Кухня – химическая лаборатория  (5 часов)

	2
	1.1
	Питьевая сода
	Гидрокарбонат натрия у вас на кухне. Применение в домашних условиях.
	Практическая работа №1. «Использование питьевой соды для понижения кислотности»
	1

	3
	1.2
	Поваренная соль
	Хлорид натрия у вас на кухне. Применение в домашних условиях.
	Практическая работа № 2. 

«Тепловой эффект смешивания 

поваренной соли со льдом»
	1

	4
	1.3
	Сахар
	Из чего получают сахар. Потребление большого количества сахара – вредно. Заменители сахара.
	Практическая работа № 3. 

«Окисление сахарной пудры 

серной кислотой»
	1

	5
	1.4
	Уксус
	Процентные концентрации уксусной кислоты.
	Практическая работа № 4. 

«Получение уксусной кислоты

 и изучение ее свойств» 

Опыт № 1. Получение уксусной 

кислоты.

Опыт № 2. Взаимодействие с 

металлами.

Опыт № 3. Взаимодействие со 

щелочами.
	1

	6
	1.5
	Продукты питания, 

включающие в себя белки
	Понятие о белках как о высокомолекуляр-ных соединениях. 
	Практическая работа № 5. 

«Опыты с белками»

Опыт № 1. Цветные реакции на 

белки.

Опыт № 2. Денатурация белка.
	1


Тема № 2. Желудок – химический реактор (4 часа)

	7-8
	2.1-2.2
	Диетология
	Понятие о диетологии. Калорийность продуктов питания. Профессия – диетолог.
	Практическая работа № 6. 

«Разработка меню диетического питания на 1 день»


	2

	9
	2.3
	Окислительные процессы в организме
	Процесс дыхания.
	
	1

	10
	2.4
	Витаминизация
	Понятие о витаминах. Классификация витаминов. Авитаминоз. Опасность передозировки витаминами.
	
	1


Тема № 3. Пищевая промышленность (3 часа)

	11
	3.1
	Политех 
виноделия
	Профессия – винодел. Технология процесса брожения.
	Практическая работа № 7. 

«Процесс брожения»
	1

	12
	3.2
	Кондитерское искусство
	Профессия кондитер.
	Практическая работа № 8. 

«Приготовление карамели»
	1

	13
	3.3
	Молочное производство
	Процессы, лежащие в основе производства кисломолочных продуктов.
	Практическая работа № 9.

«Опыты с молоком»

Опыт № 1. Свертывание молочно-

го белка – получение творога.

Опыт № 2. Определение рН раст-

вора сыворотки – обнаружение 

молочной кислоты.
	1


Тема № 4. Косметология  (3 часа)

	14
	4.1
	Профессия косметолог
	Понятие – косметология. Разновидности косметологии.
	
	1

	15
	4.2
	Химические средства гигиены
	Классификация химических средств гигиены.
	Практическая работа № 10. 

«Испытание защиты яичной скорлупы, покрытой слоем зубной пасты, от кислой среды»
	1

	16
	4.3
	Косметические средства
	Применение косметических средств.
	Практическая работа № 11. 

«Перекись водорода – отбеливатель». Тест.
	1


Тема № 5. Химия и производство  (8 часов)

	17
	5.1
	Нефтепереработка
	Методы разделения смесей.
	Практическая работа № 12. 

«Разделение жидкости с

помощью  делительной воронки»
	1

	18-19
	5.2-5.3
	Металлургия
	Разновидности металлургии.
	Практическая работа № 13. 

«Исследование взаимодействия 

различных металлов с различными кислотами»
	2

	20
	5.4
	Текстильное производство
	Виды тканей, их классификация.
	Практическая работа № 14. 

«Умение распознавать вид ткани» 

Опыт № 1. Визуальное определе-

ние.

Опыт № 2. Определение с помощью реакции  горения.
	1

	21-24
	5.5-5.6-5.7-5.8
	Сфера обслуживания
	Востребованные специальности.
	Практическая работа № 15. 

«Стирка. Химчистка»

Опыт № 1. Стирка с применении-

ем различных моющих средств.

Опыт № 2. Удаление пятен различного характера загрязнения.
	4


Тема № 6. Химия и экология (4 часа)

	25
	6.1
	Озоновый «щит» планеты
	Озоносфера. Экология.
	
	1

	26
	6.2
	Водоочистка
	Существующие способы очистки воды.
	Практическая работа № 16. 

«Исследование загрязненной 

воды»
	1

	27-28
	6.3-6.4
	Живой «фильтр» окружающей среды
	Природоохранные мероприятия.
	Практическая работа № 17. 

«Насаждение деревьев на пришкольном участке»
	2


Тема №7. Агрохимия  (2 часа)

	29
	7.1
	Состав почвы
	Классификация почв  Краснодарского края. Плодородие почв. Профессия – агроном.
	Практическая работа № 18. 

«Исследование почвенных 

растворов различных проб»
	1

	30
	7.2
	Удобрение
	Классификация удобрений. Применение удобрений. Вред от внесения лишних удобрений.
	Практическая работа № 19. 

«Заполнение таблицы примене-

ния  удобрений»
	1


Тема № 8. Химия в медицине и фармакологии   (4 часа)

	31
	8.1
	Химия в основе медицины
	Первые шаги химии в области медицины. Химия в борьбе с инфекцией. Профессия – медик. 
	
	1

	32-33
	8.2-8.3
	Лекарственные препараты 

в химической лаборатории
	Антибиотики.
	Практическая работа № 20. 

«Обнаружение глицерина и 

глюкозы»
	2

	34
	8.4
	Итоговое занятие
	
	Сдача рабочих тетрадей
	1


