Приложение № 1

 Инструкция по технике безопасности при проведении лабораторных работ

3.1. При использовании режущих и колющих инструментов (скальпелей, ножниц, препаровальных игл и пр.) соблюдать осторожность, во избежание порезов и уколов брать инструмент только за ручки, не направлять их заостренные части на себя и других учащихся

3.2. Соблюдать осторожность при работе с лабораторной посудой и приборами из стекла. Тонкостенную лабораторную посуду следует укреплять в зажимах штативов осторожно, слегка поворачивая вокруг вертикальной оси или перемещая вверх-вниз. Брать предметные и покровные стекла за края легко во избежание пореза пальцев.

3.3. При пользовании спиртовкой для нагревания жидкостей беречь руки от ожогов. Нагревание жидкостей следует производить только в тонкостенных сосудах (пробирках, колбах и пр.). Отверстие пробирки или горлышко колбы при их нагревании не направлять на себя и на учащихся. При нагревании жидкостей не наклоняться над сосудами и не заглядывать в них.

3.4. При нагревании стеклянных пластинок необходимо сначала равномерно прогреть всю пластинку, а затем вести мерный нагрев.

3.5. Кипячение горючих жидкостей на открытом огне запрещается.

3.6. Соблюдать осторожность при работе с влажными и сухими препаратами.

3.7. Поддерживать порядок на рабочем месте, не загромождать стол посторонними предметами.

Приложение № 2
 Практическая работа № I   «Плазмолиз и деплазмолиз цитоплазмы клетки.»
     Цель: пронаблюдать явления  плазмолиза и деплазмолиза цитоплазмы клетки при воздействии концентрированного раствора поваренной соли (Na Cl) 

Оборудование: два микроскопа, предметное, покровное стекло, лепесток сенполии, баллончики с  гипертоническим раствором NaCl  и  H2O, пинцет, пипетка.
Ход работы: 

1. настроить микроскопы
2. на предметное стекло капнуть H2O
3. положить лепестки, найти клетки, заполненные антоцианом (красящие вещества (пигменты) растений красного, синего и фиолетового цвета. Растворены в клеточном соке; наряду с другими пигментами определяют окраску плодов, цветков, листьев.)
4. на микропрепарат одного микроскопа с лепестком  капнуть несколько капель NaCl
5. пронаблюдать происходящее и сравнить с контрольным микропрепаратом, записать увиденное в тетрадь

Вывод:

  Приложение № 3

                                  Практическая работа № II.    

«Физические и химические свойства органических веществ в клетке.»
        Цель: пронаблюдать  свойства  органических веществ – прозрачность, растворимость, а также   денатурацию белка. Изменение свойств под воздействием высоких температур и других веществ.

        Оборудование: стакан с водой, пробирки, спички, спиртовка, йод, масло, крахмал, белок, спирт (C2 H 5OH). 

	№
	            Что делаем
	            Что происходит 
	                  Выводы

	1
	Приливаем к H2O масло 


	
	

	2
	Добавляем к H2O крахмал, йод


	
	

	3
	Подогреваем пробирку с крахмалом  и  йодом.


	
	

	4
	Добавляем к H2O куриный белок


	
	

	5
	Добавляем к H2O куриный белок и подогреваем


	
	

	6
	Добавляем к H2O куриный белок и спирт (C2 H 5OH)


	
	


Вывод:
Приложение № 4

Практическая работа № III  «Химические свойства белка пероксидазы.»
Цель: исследовать   химические свойства фермента пероксидазы (каталазы).
Оборудование: баллончики с  водой,  сырой и вареный картофель, сырое и вареное мясо, перекись водорода H2O2, спирт (C2 H 5OH). 

Информация: перекись водорода H2O2 является сильнейшим ядом для живых клеток. В клетках есть фермент пероксидаза, разрушающий этот яд.

Происходит реакция разложения перекиси водорода на воду и кислород:
                                    2 H2O2  -> 2 H2O + О2

За 1сек. Одна молекула пероксидазы расщепляет 200000молекул H2O2
	№
	            Исследуемые объекты
	            Что наблюдаем 
	                  Выводы

	1 
	Картофель сырой и H2O2


	
	

	2
	Картофель вареный и H2O2


	
	

	3
	Мясо сырое и H2O2


	
	

	4
	Мясо вареное и H2O2


	
	

	5
	Картофель сырой, H2O2  и 

C2 H 5OH

	
	

	6
	Мясо сырое, H2O2  и 

C2 H 5OH

	
	


Вывод:
