ПРИЛОЖЕНИЯ.

Инструкция №1

Оборудование:
Штатив, пробирки, лопаточка. 

Реактивы:
1%раствор CuSO4 , 5% раствор NaOH, тонкоизмельченный NaCl, молоко, вареный и сырой картофель, 3%раствор Н2О2, раствор белка, 5% раствор CuSO4 для осаждения.

1. Высаливание белков хлоридом натрия.
В пробирку налить 2-2,5 мл р-ра белка,
добавить тонкоизмельченный хлорид натрия до полного насыщения,
взболтать содержимое пробирки. Через несколько минут появляется осадок
глобулинов.
Какое практическое значение может иметь эта реакция?

Опыт 2. Распознавание белков в молоке с помощью биуретовой реакции.
В пробирку налить 2 мл молоко,
добавить 2 мл р-ра щелочи,
добавить 2-3 капли р-ра CuSO4,
перемешать содержимое встряхиванием, отметить наблюдения.
Что доказывает биуретовая реакция?

Опыт 3. Действие фермента каталазы на раствор пероксида водорода.
В пробирку с кусочком сырого картофеля и в пробирку с кусочком вареного картофеля налить по 3 мл раствора пероксида водорода. Объясните наблюдаемые явления.

Опыт 4. Осаждение белков солями тяжелых металлов.
В пробирку налить 2 мл раствора белка и по каплям прибавить раствор сульфата меди(П).содержимое пробирки встряхнуть. Отметить наблюдение. С чем связан процесс необратимого осаждения белков? Какое практическое значение он может иметь?
Инструкция №2
Оборудование:

Штатив, пробирки, лопаточка, трубочка. 

Реактивы:

1% р-р CuSO4, 5%p-p NaOH, сухой MgHSO4, клейковина, 3% Н2О2, сырая и вареная морковь, конц.   HNO3, раствор белка.

Опыт 1. Высаливание белков гидросульфатом магния.

В пробирку налить 2 мл раствора белка,

прибавить при помешивании измельченный гидросульфат магния до полного насыщения, через несколько минут в пробирке появится осадок глобулинов. Какое практическое значение может иметь эта реакция?

Опыт 2.Распознавание белка клейковины с помощью биуретовой реакции

В пробирку с 2 мл клейковины с водой добавить 2 мл р-ра щелочи, добавить 2-3 капли р-ра CuSO4,

перемешать содержимое встряхиванием. Отметить наблюдения. Что доказывает биуретовая реакция?

Опыт 3. Действие фермента каталазы на раствор пероксида водорода.

В пробирку с кусочком сырой моркови и в пробирку с кусочком вареной моркови налить по 3 мл раствора пероксида водорода. Объясните наблюдаемые явления.
Опыт 4. Осаждение белков концентрированной азотной кислотой.
В пробирку налить 2 мл концентрированной азотной кислоты.

Затем осторожно по стенке прилить трубочкой 0,5 р-ра белка.

В месте соприкосновения 2-х жидкостей появляется осадок белка. При

встряхивании осадок увеличивается.

Отметить наблюдение. С чем связан процесс необратимого осаждения

белков, и какое практическое значение он может иметь?

Инструкция №3
Оборудование:

Штатив, пробирки, трубочка. Реактивы:

1% р-р CuSO4, 5%p-p NaOH, насыщенный раствор гидросульфата аммония, дрожжевая суспензия, 3% Н2О2, сырое и вареное мясо, раствор белка, 5% раствор CuSO4 для осаждения.

Опыт 1. Высаливание белков гидросульфатом аммония.

В пробирку налить 2 мл раствора белка, добавить 2 мл раствора гидросульфата аммония. Содержимое пробирки встряхнуть. Появляется муть от выпадающего осадка глобулинов. Какое практическое значение может иметь эта реакция?
Опыт 2.Распознавание белков в дрожжевой суспензии с помощью биуретовой реакции.

В пробирку с 2 мл дрожжевой суспензии добавить 2 мл р-ра щелочи, добавить 2-3 капли р-ра CuSO4, перемешать содержимое встряхиванием. Отметить наблюдения. Что доказывает биуретовая реакция?
Опыт 3. Действие фермента каталазы на раствор пероксида водорода.

В пробирку с кусочком сырого мяса и в пробирку с кусочком вареного мяса налить по 3 мл раствора пероксида водорода. Объясните наблюдаемые явления.
Опыт 4. Осаждение белков сульфатом меди (II)

В пробирку налить 2 мл раствора белка. Добавить 1,5-2 мл раствора сульфата меди (II). Содержимое пробирки встряхнуть.

Отметить наблюдения. С чем связан процесс необратимого осаждения белков, и какое практическое значение он может иметь?
