Приложение 2

Классификация пищевых добавок.

	Обозначение
	Наименование
	Назначение

	Е100-Е182
	Красители
	Окрашивают продукты в различные цвета

	Е200 и далее
	Консерванты
	Способствуют длительному хранению продуктов питания

	Е300 и далее
	Антиокислители (антиоксиданты)
	Замедляют окисление и тем самым предохраняют продовольствие от порчи, по действию схожи с консервантами

	Е400 и далее
	Стабилизаторы консистенции
	Сохраняют заданную консистенцию продукта

	Е450 и далее
	Эмульгаторы
	Поддерживают определенную структуру продуктов питания, по действию схожи со стабилизаторами

	Е500 и далее
	Регуляторы кислотности, разрыхлители
	-

	Е600 и далее
	Усилители вкуса и аромата
	-

	Е700-Е800 и далее
	Запасные индексы
	-

	Е900 и далее 
	Антифламинги (противопенные вещества)
	Понижают пену, например, при розливе соков

	Е 1000 и далее
	Глазирующие агенты (от «глазурь»)
	Подсластители соков и кондитерских изделий; добавки, препятствующие слеживанию сахара, соли, используемые для обработки муки, крахмала и иные


