Приложение 10
УКРАШЕНИЯ И ОРИГИНАЛЬНЫЕ ЗАКУСКИ
ИЗ ЛИМОНА И АПЕЛЬСИНА
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КАК НАРЕЗАТЬ ЦИТРУСОВЫЕ
Срезать с плода желобочной овощерезкой узкие полоски и нарезать фрукт тонкими ломтиками.

Корзиночка из апельсина или лимона.Вырезать из апельсина или лимона сверху два уголка и срезать корзиночку внизу для устойчивости. Удалить ложкой мякоть из ручки и самой корзиночки. Начинить по вкусу.

Пропеллер из лимона 

Срезать лимон сверху примерно на одну треть и снизу для устойчивости. Верхняя треть плода не используется. Оставшийся плод разделить на пять вертикальных частей, надрезав примерно на половину его высоты. Затем по [image: image2.png]


косой надрезать все пять частей, удалив вырезанные кусочки.

Дольки с цедрой 

Апельсин или лимон разрезать пополам вдоль, а затем половинки нарезать дольками.

Апельсиновое филе 

Тщательно очистить апельсин, срезая с мякоти белую кожицу. Острым ножом вырезать дольки без кожицы
ЛИМОННАЯ КОРЗИНОЧКА С НАЧИНКОЙ 

ИЗ БРУСНИКИ И ХРЕНА

Для начинки взять 1/2 ч. л. консервированной брусники без сока, смешать с хреном на кончике ножа, добавить 1 /2 ст. л. взбитых сливок. Полученной смесью наполнить корзиночку из апельсина. Сверху украсить ягодами брусники.

АПЕЛЬСИНОВЫЙ КРУЖОК С ЧЕРНОСЛИВОМ
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На кружочек из апельсина, очищенный от белой кожицы, положить чернослив, по кругу украсить ягодами смородины.
 ЛИМОННАЯ СПИРАЛЬ. Срезать желобочной овощечисткой спираль с лимона и не отделяя ее от плода, красиво выложить рядом с лимоном.

АПЕЛЬСИНОВАЯ КОРЗИНОЧКА С ФРУКТОВОЙ НАЧИНКОЙ
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С апельсина с толстой кожурой срезать овощечисткой до нижней трети [image: image5.png]


плода, не отделяя от него, несколько полосок. Сделать из апельсина корзиночку и освободить ее от мякоти. Из срезанных полосок сделать сбоку фигурные ручки. А еще из одной тонкой полоски цедры завязать бантик на основной ручке. Корзиночку наполнить смесью фруктов.

