Практическая работа по теме «Анализаторы вкуса, обоняния, осязания».
Кожная чувствительность (индивидуальная работа).

1. С закрытыми глазами напишите слово «анализатор». 

Вызвало ли это задание затруднения? Почему. 
     2.   Проведите кончиком остро отточенного карандаша по коже тыльной  стороны руки.

Попытайтесь объяснить, почему ощущения прикосновения сменяются ощущением холода.

    Анализатор вкуса (работа в парах и индивидуально):
3. Ватной палочкой нанесите на язык пищевую краску. Вкусовые сосочки хорошо видны. Внимательно рассмотрите друг у друга их форму при помощи лупы. Отметьте, где располагаются более крупные сосочки (грибовидные), а где более мелкие (листовидные).
4. Тщательно промокните язык салфеткой (чтобы он стал сухим). Положите на сухой язык шепотку сахара. Чувствуете ли вы вкус? Почему? 

5. Определите расположение вкусовых зон на языке. Для этого один ученик наносит раствор определенного вкуса (соленый, сладкий, кислый, горький) на язык другого ученика, прикасаясь к разным зонам языка ватной палочкой, смоченной в соответствующем  растворе. Другой ученик дает знать первому, когда он почувствует вкус. Зафиксируйте эти зоны на рисунке.
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Обонятельный анализатор (индивидуально)

6. Аккуратно вдохните запах эфирного масла. Нарисуйте схему прохождения нервного импульса в ЦНС. 
Иллюзии (индивидуально):

7. Скрестите средний и указательный пальцы и проведите ими по спинке носа или покатайте ими шарик. Что вам кажется? Объясните ощущения.

8. До тыльной стороны кисти дотроньтесь двумя ножками циркуля, раздвинутыми не более чем на 20-25 мм. Что вы ощущаете? Объясните эти ощущения.
 9.  Вдохните запах ванилина. Что вам кажется? Попробуйте ванилин на вкус. Что вы ощущаете?
