Этапы проекта
Задачи
Формы работы с детьми
Используемая литература
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Вызвать у детей интерес к процессу производства кондитерских изделий.
Во время полдника воспитатель начинает с детьми разговор: «Вкусные сегодня печенья. А вы знаете как они попали к нам на стол?» Предлагает детям высказать свои версии а затем провести расследование и рассказать всему детскому саду о том, как попадают к нам на стол вкусные печеньки.
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Сформировать команду, выбрать девиз, эмблем, капитана. Составить план деятельности по изучению производства кондитерских изделий.
Из желающих участвовать в проекте детей формируется команда исследователей. С помощью «Мозгового штурма» придумывается название команды, девиз, эмблема. Затем с помощью голосования выбирается капитан команды. 

Предлагается выяснить, откуда можно получить интересующие сведения (послушать рассказы взрослых, почитать энциклопедии, книги и журналы, изучить копилку народной мудрости)

Разрабатывается план, который поможет ответить на поставленный вопрос: 1.Набрать как можно больше  первоначальных сведений об изготовлении печенья

2. Провести «Разведку на местности» с указанием объектов для экскурсий, опытов, наблюдений, экспериментов.

3. Оформить результаты полученных сведений с помощью рисунков, альбомов, коллекций 

4. На празднике рассказать малышам и родителям о результатах, полученных по окончанию проекта. 
И.В.Цветкова «Экология для начальной школы. Игры и проекты» Ярославль, «Академия развития», 1997г.

«Проектный метод в деятельности дошкольного учреждения», Аркти, Москва, 2004г.
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1. Домашнее задание: спросить у родителей, прочитать в книгах, журналах, энциклопедиях о печеньях и вафлях (история возникновения, из каких продуктов и как, кто печет кондитерские изделия, рецепты выпечки кондитерских изделий), найти картинки, фотографии, рисунки с изображением вафель и печений, пословицы, поговорки, загадки, скороговорки, сказки, стихотворения, где упоминается печенье. 

2. Экскурсия на кондитерскую фабрику «Карон»

3. Дегустация различных сортов печенья и вафель.

5. Познавательная диалог «Профессия кондитера»

6. Рассматривание фотографий, сделанных на кондитерской фабрике с обсуждением   труда взрослых в процессе производства печений.

7. Просмотр видеофильма «Кондитерская фабрика «Карон»

8. Встреча с интересными людьми. Приглашение кондитера в детский сад. Рассказ о творческой работе кондитера с показом процесса приготовления печений, иллюстрациями, фотографиями.

9. Чтение художественной литературы, энциклопедий, статей журналов и газет по теме (в том числе В.Маяковский «Кем быть», Л.Дегутите «Руками человека», В.Крупин «Отцовское поле», Я.купала «Поле»), рассматривание иллюстраций, анализ принесенных рецептов печений и вафель.

10.Творческая продуктивная деятельность: 

- изготовление ледяных печений (зимой на прогулке) Материал: Формочки для замораживания, вода, акварельные краски.

- Печенья для игрушек (лепка)

Материал: Соленое тесто, акварель, стеки.

- Печатные пряники (на прогулке) Материал:  Песок глина 

- Изготовление и роспись коробок для упаковки печений

 - Рисование на темы: «Укрась печенье», «Рождественский пряник», «Все работы хороши»

11. Дидактические игры: «Угадай профессию», «Найди предмет», «Кому что нужно», «Угадай на вкус», «Сравни по форме». «Сравни повесу», «Сравни по весу», «Угадай по описанию», «Придумай узор для печенья»,  «Придумай форму  печенья» 

12. Изучение правил безопасности при выпечке печений, вафель.

13. Выпечка вафель с разными начинками, печений из слоеного и песочного теста. 

14. Наблюдение за трудом повара, приготавливающего печенья на ужин.

15. Сюжетно- ролевые игры: «Кондитерская фабрика», «Кондитерский магазин», «Семья»,  «Угостим мишку чаем».  

16. Составление схемы изготовления печенья.

17. Составление творческих рассказов на тему: «Мое любимое печенье», «Что интересного я узнал на фабрике», «Из чего можно приготовить печенье», «Секреты моей бабушки».

18. Сочинение стихотворений о печеньях

19.  Изготовление книжек-малышек с рассказами, сказками, стихотворениями и иллюстрациями  про печенья. 

20. Сочинение рекламы печенья.

21. Разработка новой формы печенья

22. Придумывание названий печенья

23. Разработка дизайна коробки для печения

24. Эксперименты с печением и вафлями: определение веса, размера, вкуса, запаха, элементарных  химических свойств.

25. Сбор и оформление коллекции печенья и вафель кондитерской фабрики «Карон»

26. Подготовка коллекции «Какие продукты нужны, чтобы испечь печенье»

27. Театр сказка «Пряничный домик»

28. Подвижная игра «Конвейер» (кто быстрее)
«Ребенок в детском саду» № 4, 2005г. с.34

Видеозапись экскурсии

. О.В.Дыбина «Творим, измеряем, преобразуем» Москва ТЦ Сфера 2002г. с 35

. О.В.Дыбина «Творим, измеряем, преобразуем» Москва ТЦ Сфера 2002г. с 58
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Ярмарка печенья 

Чаепитие

Праздник печенья с вручением дипломов «Исследователь кондитерского производства»


