Приложение1

Лист учета Тема:__________________________________     общая  формула__________

 Ф.И.О.__________________________________________________класс__________________

Приложение 2

Карточка- инструкция

Качественные реакции на глюкозу (моносахарид)

1
ХОД РАБОТЫ:

1. Проведите реакции характерные на альдегидную группу («Серебряного зеркала»).

 Налейте в пробирку 1 мл аммиачного раствора оксида серебра (I), аккуратно по стенке пробирки налейте 0,5 мл раствора глюкозы и слегка нагрейте смесь на слабом огне. Что происходит? Почему стенки пробирки стали «зеркальными»? Объясните наблюдения и составьте уравнение реакции.
2. Записать наблюдения в лист учета

3. Сделать выводы.

4. Перейдите к следующей работе №2
Результат:

Образуется серебряный налёт на стенках пробирки, значит эта реакция является качественной

Химические свойства сахарозы

(дисахарид)

2
ХОД РАБОТЫ:

1.Просмотрите три видео-опыта  на электронном носителе. 
2.Записать наблюдения в лист учета

3.Сделать выводы.

4. Перейдите к следующей работе №3
Результат:

1. Взаимодействие сахарозы с серной кислотой. Наблюдаем обугливание сахарозы. Образовавшийся в ходе реакции уголь вспучивается за счет образования газообразных побочных продуктов реакции СО2 , SO2

2. Взаимодействие сахарозы с гидроксидом меди (II)
Раствор сахарозы растворяется в свежеприготовленном гидроксиде  меди (II) с образованием сахарата меди(II)  ярко-синего окрашивания. Для сахарозы характерна реакция многоатомного спирта.

3. Взаимодействие с известковой водой. Раствор сахарозы помещают на электрическую мешалку к нему добавляют гидроксид кальция, образуется бесцветный прозрачный раствор сахарата кальция.

Общие химические свойства моносахаридов 

3
ХОД РАБОТЫ:

1.Группой поработайте с презентацией на компьютере.

   2.  Обсудите свойства углеводов
3.Запишите наблюдения в лист учета

4.Сделать выводы.

5. Перейдите к следующей работе №4
Результат:

1. Восстановление альдегидной группы до спиртовой с образованием многоатомного спирта сорбит.

2.Спиртовое брожение (дрожжи)

                    

 С6 Н12 О6 → 2 С2Н5ОН + 2СО2

3.Молочнокислое брожение 


(молочнокислые бактерии)

 С6 Н12 О6 → СН3 -СН-СООН




      ОН


                 молочная кислота



Применение углеводов.


ХОД РАБОТЫ:

1.Группой поработайте с учебником стр. 205,стр. 209. Выберите основные области применения углеводов.

2.Запишите наблюдения в лист учета

3.Сделать выводы.

4. Перейдите к следующей работе №1
Результат:

1. Глюкоза является источником энергии в клетке. Применяется при лечении общего истощения организма, для получения сорбита – заменителя сахара, для размножения кормовых дрожжей, для получения пищевого этилового спирта, используется для получения мармелада, пряников, карамели, для отделки тканей.

2. Полисахариды применяют в медицине для заклеивания мелких ран, получения пластмасс, фото- и киноплёнки, нитрокрасок, для получения бездымного пороха.

Качественные реакции на крахмал

(полисахарид)

4
ХОД РАБОТЫ:

1.Просмотрите видеофильм на электронном носителе.

2.Записать наблюдения в лист учета

3.Сделать выводы.

4.Перейдите к следующей работе №5

5. Проделайте этот опыт самостоятельно в домашних условиях.
Результат:

Взаимодействие с раствором йода. К крахмальному клейстеру добавляют раствор йода, образуется синее окрашивание. При высокой температуре синее окрашивание исчезает, а при низкой – появляется. Следовательно,  реакция является качественная реакцией  на крахмал.


Общие химические свойства полисахаридов.
ХОД РАБОТЫ:

1.Группой поработайте с презентацией на компьютере.

   2.  Обсудите свойства полисахаридов.
3.Запишите наблюдения в лист учета

4.Сделать выводы.

5.Довести сведения о  результатах  всем учащимся.
Результат:

1. Образование глюкозы

крахмал→декстрины→мальтоза→глюкоза

(С6 Н12 О5)n + (n-1) → n С6 Н12 О6

2. Образование сложных эфиров
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Приложение 3

Примерное содержание докладов учащихся

1.  Углеводы и пища.

Углеводы наряду с белками и жирами являются одним из «трех китов» нашего питания. Крахмал гидролизуется до глю​козы, а та непрерывно «сгорает» (окисляется) в каждой клетке организма, возвращая то количество энергии, которое было за​пасено в молекуле при ее образовании в процессе фотосинтеза.
Таким образом, углеводы — один из источников энергии в организме.
В человеческом организме в отличие от организма травояд​ных нет ферментов, расщепляющих клетчатку, поэтому она не является питательным веществом и не усваивается в пищеварительном тракте. Для чего же мы потребляем так много рас​тительной пищи и зелени? Клетчатка — необходимый балла​стный компонент пищи, она играет важную роль в регуляции деятельности кишечника, защищает его от механического и химического раздражения. Она связывает и выводит из орга​низма вредные вещества и продукты распада, играя роль свое​образной мочалки или губки для удаления шлаков из пищева​рительного тракта.
Углеводы входят в состав клеток и тканей, принимают участие в обмене веществ.
При недостаточном поступлении углеводов с пищей нарушается усвоение отдельных пищевых ингредиентов, ухудша​ются процессы пищеварения. Однако при избыточном потреблении углеводов  происходит  усиленное  образование  жира,  сопротивляемость организма инфекционным забо​леваниям, может развиться сахарный диабет. 
2. Характеристика представителей моносахаридов

Глюкоза и фруктоза — твердые бесцветные кристалли​ческие вещества. Глюкоза содержится в соке винограда (отсю​да название «виноградный сахар») вместе с фруктозой, кото​рая содержится в некоторых фруктах и плодах (отсюда назва​ние «фруктовый сахар»), составляет значительную часть ме​да. В крови человека и животных постоянно содержится около 0,1% глюкозы (80—120 мг в 100 мл крови). Большая ее часть (около 70%) подвергается в тканях медленному окисле​нию с выделением энергии и образованием конечных продук​тов — углекислого газа и воды (процесс гликолиза):
Энергия, выделяемая при гликолизе, в значительной степени обеспечивает энергетические потребности живых организ​мов. Превышение содержания глюкозы в крови уровня 180 мгв 100 мл крови свидетельствует о нарушении углеводного обмена и развитии опасного заболевания — сахарного диабета.
3. Характеристика представителей дисахаридов и полисахаридов.

Дисахариды — углеводы, которые гидролизуются с образо​ванием двух молекул моносахаридов, например гексоз. 
К дисахаридам относятся:
· сахароза (обычный пищевой сахар), которая при гидро​лизе образует одну молекулу глюкозы и молекулу фруктозы.  Она содержится в большом количестве в сахарной свекле, сахарном тростнике (отсюда и названия — свекловичный или тростниковый сахар), клене (канадские первопроходцы добы​вали кленовый сахар), сахарной пальме, кукурузе и т. д.;
· мальтоза (солодовый сахар), которая гидролизуето.я с об​разованием двух молекул глюкозы. Мальтозу можно получить при гидролизе крахмала под действием ферментов, содержа​щихся в солоде, — проращенных, высушенных и размолотых зернах ячменя;
•
лактоза (молочный сахар), которая гидролизуется с об​разованием молекулы глюкозы и галактозы. Она содержится в молоке млекопитающих (до 4—6%), обладает невысокой сладостью и используется как наполнитель в драже и аптеч​ных таблетках.

Полисахариды — крахмал, гликоген, декстрины, целлю​лоза... — углеводы, которые гидролизуются с образованием множества молекул моносахаридов, чаще всего глюкозы. Являются источником образования дисахаридов и моносахаридов при отщеплении молекулы воды. Крахмал содержатся в клубнях, плодах и семенах растений. Целлюлоза образует оболочку растительной клетке.
Приложение 4

Тест по теме углеводы. В-1

1.Углеводы отвечают общей формуле..

a) Cn (H2O)m
b) R-COOH
c) R-OH
2. К моносахаридам относятся …

a) Крахмал

b) Глюкоза

c) Сахароза

3.Водные растворы сахарозы и глюкозы можно различить с помощью…

a) Реактива Греньяра

b) Аммиачного раствора оксида серебра (I)

c) Раствора йода

4.Какие вещества образуются при гидролизе крахмала?

a) Сахароза

b) Фруктоза

c) Глюкоза

5.Избыточное употребление углеводов может привести к заболеванию…

a) Сахарный диабет

b) ОРЗ

c) Грипп

Тест по теме углеводы. В-2

1.Углеводы- это....

a) Органические вещества, состоящие из атомов углерода, водорода и кислорода. Водород и кислород находятся в соотношении 2:1.

b) Органические вещества, состоящие из атомов углерода, водорода и кислорода.

c) Органические вещества, состоящие из атомов углерода и молекулы воды.

2. К дисахаридам относятся …

a) Сахароза

b) Крахмал

c) Глюкоза

3.Водные растворы лактозы и глюкозы можно различить с помощью…

a) Реактива Греньяра

b) Аммиачного раствора оксида серебра (I)

c) Раствора йода

4.Какие вещества образуются при гидролизе целлюлозы?

a) Сахароза

b) Фруктоза

c) Глюкоза

5.Избыточное употребление углеводов может привести к заболеванию…

a) Нарушению углеводного обмена веществ

b) ОРЗ

c) Грипп
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