Приложение 1

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА

ПРИГОТОВЛЕНИЯ САЛАТА "ПЕСТРЫЙ"
Время приготовления 20 минут

	Продукты
	Способ               приготовления
	Изображение
	Оборудование, инструменты

	· свежий огурец 200 г
· сладкий перец 200 г
· крабовые палочки 400 г
· консервированная кукуруза 100 г
· майонез 300 г
6 порций
	· Свежий огурец нашинковать соломкой.
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сладкий перец нашинковать соломкой.

· крабовые палочки – нашинковать соломкой.

· Добавить консервированная кукурузу.
· Заправить майонезом, перемешать.
· При подаче посыпьте зеленью и оформить
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	Доски разделочные ОС, ножи ОС, доска и нож РС, сито, миски  - 3 шт., ложка большая.



ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА

ПРИГОТОВЛЕНИЯ САЛАТА "ЕРАЛАШ"
Время приготовления 20 минут

	Продукты
	Способ                приготовления
	Изображение
	Оборудование, инструменты

	100 г. корейской моркови

100 г.  корейской капусты

150-200 г. ветчины

1 огурец

2 помидора

1 пачка белых сухариков

майонез

6 порций
	· На большую тарелку в середину выложить сухарики, на них майонез.
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Вокруг кучками выложить капусту, морковь, порезанную мелкой соломкой.

· Выложите кучку ветчину,  порезанную мелким кубиком
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Выложите кучками огурец и помидоры, порезанные мелким кубиком.

· Подавать в таком виде, а перед употреблением хорошенько перемешать. 

· Очень вкусный, легкий, оригинальный салат.
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	Доски разделочные ОС, ножи ОС, сито, миски  - 3 шт., ложка большая.



