     Приложения 

Опорный конспект для работы на уроке  

1.Белки – это  ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

2. Мономеры белков -  --------------------------------------------------------------------,

 в составе которых --------------------------------------------------------------------------

[image: image4.jpg]C. 7. Cxema cTpoeHUst GEJIKOBOH MOJIEKYJIbI:

IL 11, IV — nepsuunas, Bropuunas, TpeTHUHAs, YETBEPTHUHAs CTPYKTYpbI

DKHCIIOT, CBsI3aHHBIX MEX1y COOOH
CITHAHBIMH - CBsI3sIMH. B nepsuuHO#
PYKType Bce chsizgu Mexly aMHHOKHC-
PTAMH  SIBJISIOTCSl  KOBAJIEHTHBIMH  H,
I€/10BaTesIbHO, npouHbIMA (pHC. 7).
Citenyionmii, 6onee BbICOKHIT ypo-
Slb Opranusauun — 5T0 8MOPUHHASA

cmpyxmypa. Ilpu ee o6pazoBanuu Ges-
KOBasl HUTb OOBIYHO 3aKpy4yuBaeTcst B
BUie crnupaji. Mexay KHCJI0POAOM
C=O-rpynm, HaxousilluXcs Ha Ofi-
HOM BHTKe CIHMpa/M, H BOAOPOIOM
N-—H-rpymnn — Ha JApyroM BHTKe 00-
pasyloTCst BOZOPOHbIE CBsI3H (CM. puc. 7).
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     3. Аминокислоты: заменимые и незаменимые (лизин, валин, лейцин, изолейцин, треонин, фенилаланин, триптофан, тирозин, метионин)

     4.  Структуры белков (уровни организации):

	Название структуры
	Чем представлена

структура
	Какими связями поддерживается
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 1.                                                                                           2.
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 3.                                                                                            4.

Задание: По  рисункам  определи уровень организации  --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

5. Свойства белков:

а) растворимость 

б) денатурация – это -----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

    ренатурация это -----------------------------------------------------------------------------

в) гидролиз белков (пример уравнения реакции) -----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

г) цветные реакции белков

	Название реакции
	Реактивы
	Какой процесс происходит

	
	
	

	
	
	

	
	
	


д) амфотерность аминокислот (белков) – реакция с растворами кислот и щелочей

задание 1.

написать уравнение реакций аминоуксусной кислоты с раствором соляной кислоты и раствором гидроксида натрия;

------------------------------------------------------------------------------------------------------Написать схему образования биполярного иона ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

е) гидролиз белков.

Задание 3.

Написать уравнение реакции гидролиза трипептида глицил-аланил-глицина…

-------------------------------------------------------------------------------------------------------

Из истории белков:  Запомни!

ФИШЕР Эмиль Герман (1852-1919), немецкий химик-органик, 

Полинг (Паулинг)  Лайнус Карл (28.II.1901–19.VIII.1994)

 А.Я. Данилевский (выводы по белкам 1888 год)

Тест «Строение белков»

1. Какие химические элементы  входят в состав  белков?

а) углерод  б) водород  в) кислород  г) сера   д) фосфор е) азот ё) железо ж) хлор

2. Сколько аминокислот участвуют в образовании белков?

а) 30    в) 20    б) 26       г) 10

3. Сколько аминокислот  являются незаменимыми для человека?

а) 16      б) 10       в) 20         г) 7

4. Какие белки называются неполноценными?

а) в которых отсутствуют некоторые аминокислоты

б) в которых отсутствуют некоторые незаменимые аминокислоты

в) в которых отсутствуют некоторые заменимые аминокислоты

5. В результате какой реакции образуется пептидная связь?

а) реакция гидролиза    в) реакция поликонденсации

б) реакция гидратации  г) все вышеперечисленные реакции

6. Между какими группировками аминокислот образуется пептидная связь?

а) между карбоксильными группами соседних аминокислот

б) между аминогруппами соседних аминокислот

в) между аминогруппой одной аминокислоты и карбоксильной группой другой

7. Какие связи стабилизируют первичную, вторичную, третичную структуру? (Соотнесите)
а) ковалентные     в) ионные

б) водородные      г) такие связи отсутствуют
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