Инструкционная карточка.

Дегустация меда:

· Осмотрите мед, определите цвет, чистоту, однородность и возможные дефекты кристаллизации.

· Помешайте мед, и не спеша, вдыхайте его аромат, после определения наиболее  сильных ароматов, вы ощутите и слабые.

· Положите немного меда в рот, перемещая его по мере растворения в заднюю часть ротовой полости.

Определение примесей в меде.

Опыт №1 «Обнаружение примесей крахмала или муки»

Взять 5мл. водного раствора меда и добавить 3-5 капель йода.

Если наблюдаем синее окрашивание, значить примеси крахмала имеются.

Опыт №2 « Обнаружение  примесей мела»

Взять 5мл. водного раствора меда и добавить 3-5 капель соляной кислоты.

Если наблюдаем выделение газа, значить примеси мела имеются.

Опыт №3 «Обнаружение примесей сахара».

 Взять 5мл. водного раствора меда и добавить раствор AgNO3 .

Если наблюдаем выпадение осадка белого цвета, значить примеси сахара имеются. В чистом меде осадка не будет.

